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Taman talteenotto-oppaan tarkoitus on opastaa Sodankylan poroteurastamolla
tyoskentelevia henkil6ita poroteurastuksen yhteydessa syntyvien eldinperais-
ten elintarvikkeiden, lemmikkirehu- ja vaateteollisuuteen suunnattujen sivuvir-
tojen oikeaoppisten talteenottomallien pariin. Opas on syntynyt paliskuntien
yhteisen teurastamon ja Parasta palkisilta! -kehittdmishankkeen tuloksena.
Hankkeessa tavoitteena oli ensisijaisesti keskittya ihmisille suunnattuihin tuot-
teisiin ja toissijaisesti lemmikkirehuihin. Oppaassa kdydaan lapi eri talteenotto-
mallien prosessien vaiheet, opastetaan uusien rakenteiden ja laitteiden pariin
seka tehdaan tunnetuksi talteenottoa saatelevaa lainsaadantoa.

Oppaaseen on koottu hankkeen aikana tehty teurastamotyoryhman tyépanos
ja tyopajoissa syntyneet talteenottomallit. Kiitokset kuuluvatkin teurastamolla
toimineille henkil6ille Mari-Anne Penttiselle, Tuomas Penttiselle, Valtteri Pek-
kalalle, Pauliina Kumpulalle, Sami Puljulle, Markku Ylivaaralle, Juhani Pitkaselle
ja Veli Penttiselle — seka totta kai koko kolmen paliskunnan teurastusvaelle.
Taustalla on my6ds merkittava yhteistyd Sallan poroteurastamon vden kanssa,
joiden esimerkillisten mallien ja yhteistyohalun kautta saatiin sovellettua toi-
mintaa isommankin teurastamon toimintaan sopivaksi.

Oppaan talteenottomallit vastaavat hankkeessa teetetyn kysyntaselvityksen tu-
loksiin ja tarpeeseen. Oppaassa kerrotaan, miten toiminta kannattaa toteuttaa
eri jakeiden mukaan. Nain yli 400 osakkaan muodostama paliskuntien teurasta-
motoiminta olisi mahdollisimman yhtendista, mika lisdisi myos tuloja.

Isossa teurastamotoiminnassa tulee huomioida, etta teurasmaarat ovat suuria
ja talteenoton kehittdmisessa lainsaadantd maarittaa rajat. Yksityiskohtaisempi
tuotekehittaminen vaatii elintarvikehuoneistotiloja, lemmikkirehutuotantoti-
loja sekd tyovoimaa ja systemaattista halua toimintojen eteenpdin viemiseen.
Jo ndiden mallien kdytantdon saattaminen vaatii ty6ta, mutta niiden onnistu-
essa tyo tuottaa merkittavaa rahallista tuloa. Kehitysta pitaa vieda eteenpain
askel askeleelta, jotta perustukset tulevalle toiminnalle ovat kunnossa.

Koipinahkojen talteenotto -osio on tehty yhteistydssa porontaljan jalostamista
tarkastelleen Taljat rahaksi -kehittdmishankkeen kanssa. Hankkeen toteuttaa
Lapin AMK yhteistydssa Paliskuntain yhdistyksen kanssa. Hankkeen on rahoit-
tanut Lapin ELY-keskus maaseuturahastosta. Yhteistyon tuloksena on tuotettu
my0s taman oppaan koipinahkaosiota tukeva opetusvideo.

5 Euroopan maaseudun
B kehittdmisen maatalousrahasto: b\ inke
) Eurooppa investoi maaseutualueisiin s
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2 ELINTARVIKETEOLLISUUTEEN MENEVAN PORONVEREN TALTEENOTTO

2.1 Elintarvikelaki

2.2 Omavalvonta

2.3 Talteenoton prosessi

Teurastusta, elintarvikkeita ja sivutuotteiden talteenottoa valvotaan EU-lain-
saannossa ja kansallisessa elintarvike-, sivutuote- ja eldinsuojelulainsaadan-
ndssa. Ante mortemissa hyvaksyttyjen porojen verta voidaan hyédyntaa seka
elintarvikekayttoon etta teurastuksesta syntyvien sivutuotteiden muihin kayt-
totarkoituksiin. Sivutuotteiden luokituksessa veri kuuluu luokkaan kolme.

Teurastuksen yhteydessa tehtava veren talteenotto on kuvattuna omavalvon-
takansiossa omana osionaan. Omavalvontasuunnitelma kaydaan lapi ja hyvak-
sytdan teurastamoa valvovan eldinlaakarin kanssa. Omavalvonnassa tulee huo-
mioida, miten kyseessa olevan sivutuotteen hydédyntaminen vaikuttaa teuras-
tamon tyonkulkuun, sivutuotteiden kasittelyyn, varastointiin, tiloihin ja henki-
[6stoon.

On tarkeaa, etta jokaisen paivan tyosta jaa konkreettinen kirjanpito talteenoton
vaiheista. Prosessin hoitamisesta on yllapidettava paivakirjaa, johon tulee kirjata
kaikki oleellinen talteenoton kannalta, kuten henkil6t, toimenpiteen vaiheet,
erityiset huomiot talteenotossa, maarat, valvonta ja varastointi. Tama on tar-
keda taustatietoa omavalvonnan ja laboratoriondytteiden tueksi seka tyon ke-
hittdmisen taustatiedoksi. Veren talteenotossa hyvat suojavarusteet ovat valt-
tamattomat, koska likaantumis- ja tyoturvallisuusriski on huomattavasti kohon-
nut verenlaskupaikalla.

Ennen talteenottoa varmistetaan tarvittavien valineiden puhtaus ja asetetaan
rullakon paalla kulkeva tilatankki ja sen valineisto valmiiksi verenottopaikan 13-
heisyyteen. Tankki liitetdan jatkojohdolla sahkéverkkoon ja laitetaan valmiiksi
jaahtymaan. Verisuolaliuos tehdadan valmiiksi ja osa siita kaadetaan tankin poh-
jalle. Veren talteenotto tapahtuu teurastuksen alkuvaiheessa pistamisen ja ve-
renlaskun yhteydessa.

Poron tainnutuksen suorittaa lopetuskelpoisuuden omaava henkil6 asianmukai-
sella tainnutuslaitteella, esimerkiksi ilmanpaine- tai ruutiaseella, minka jalkeen
varmistetusti taintunut eldin pistetdan ja eldin kuolee verenhukkaan. Pisto ta-
pahtuu teradvalla leveakarkiselld pistoveitsella tai putkipistimella. Pisto suorite-
taan rinnanpadasta pistamalla ruhon suuntaisesti ja katkaisemalla kaulavaltimo.
Kun veitsi on pistetty rinnanpaastd, tehdaan veitsella pieni sivusahausliike, jol-
loin suoni katkeaa ja samaan aikaan veitsi vedetdan ulos rinnasta. Veri alkaa va-
lua valittomasti, jolloin se otetaan talteen. Ratti tayttyy nopeasti ja vaatii nosta-
mista, jotta veri juoksee putkistoa pitkin jouhevammin.

HUOM! Pistoveitsi tai putkipistin desinfioidaan sterilisaattorissa aina ennen ja
jalkeen pistamisen.
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Sodankylan teurastamolla on kaytetty verenoton pistovaiheessa normaalia te-
ravad pistoveista ja veri on otettu talteen pitkaa letkua ja suppiloa/rattia kayt-
tden. Verenottaja voi toimia pistdjan apuna ja pitda ruhon toisesta etujalasta
kiinni, kun pistaja itse pitaa kiinni toisesta. Nain pistaja pystyy tekemaan tarkan
piston. Veri on valutettu letkua pitkin satalitraiseen automaattisesti jadhdytta-
vaan maitotankkiin. Tankki on suojattu muovilla mahdollisilta roiskeilta.

veww v----E
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Veritankki. Kuva: Mari-Anne Penttinen Verenottoa. Kuva: Markku Ylivaara

Verisaanto vaihtelee poron koon mukaan. Sodankyldan teurastamolla myynti-
verta on otettu pdaasiassa vasoista. Vasasta saadaan noin 1-2 litraa verta, kun
se otetaan heti piston jadlkeen veren valuessa voimakkaimmillaan. Heti piston
jalkeen on hyva antaa pienen osan veresta valua ensin pois, silla pélahtavat kar-
vat voivat tukkia ratin. Paras saanto suunnataan rattiin ja loput veresta valute-
taan verikaivoon.

2.4 Verenottoon vaikuttavat tekijat

Hyvan etiikan mukaisesti teurastamolle ei tuoda sairaita eika heikkokuntoisia
poroja, silla ne eivat sovellu elintarvikekayttoon.

Teurastushygieniaan, lihanlaatuun ja onnistuneeseen verenottoon vaikuttaa
koko ketju porojen kasittelysta erotusaidoissa teurastamolle saapumiseen seka
teurastamolla vietetty aika teuraskarsinoissa. Verenoton kannalta ensimmainen
huomioon otettava asia on porojen puhtaus. Porojen puhtauteen vaikuttaa sen-
hetkinen saa ja teuraskarsinoiden maapohja. Hyvaksi koettu karsinoiden pohja
on rakennettu kuivalle maalle, joka on paallystetty soralla ja hakkeella. Sodan-
kylan teurastamon teuraskarsinapohja on suunniteltu uusittavan. Karsinat ovat
kuivalla maalla, pohja on vuorattu kasvillisuuden estavalla kankaalla ja paalla on
sora. Tarkoituksena on poistaa maata vasten oleva kangas ja rakentaa paalle
uusi kuivikepohja.
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Jos poron karva etenkin kaulan ja mahan alueella on kovin likaantunut, veren
hygieeninen talteenotto vaikeutuu seka riski bakteerien ja lian joutumisen elin-
tarvikkeeksi kaytettdavaan vereen ja lihaan kasvaa. Porojen pesemisesta ei ole
hyotya, koska roikkuvista poroista tippuva vesi kuljettaa rapaa karvaa myoéten ja
voi vahingossa joutua veren talteenottolaitteistoon.

Mita enemman veri on ilman kanssa tekemisissa, riski bakteerien paasyyn elin-
tarvikkeeseen kasvaa. Nopealla jadhdyttamiselld estetdan bakteerien lisdanty-
minen talteenotetussa veressa. Prosessia hallitaan huolehtimalla seka eldinten
etta verenottokalustosta puhtaudesta seka huolehtimalla hyvasta suojavarus-
tuksesta ja veren nopeasta jadhdyttamisesta tilatankin jadhdytystoiminnon
avulla.

Veren pakkaamiseen tarvitaan 1-2 henkil6a. Tahan vaikuttaa esimerkiksi se,
kuinka nopeasti tyo taytyy tehda, jos paivan aikana on mahdollista ottaa verta
enemman kuin sata litraa. Sodankyldan teurastamolla teurastettavien porojen
maara voi olla kerralla useita satoja. Toisaalta voidaan hankkia suurempi tankki,
mutta ongelmana voi olla tilankaytto ja tankin liikuteltavuus. Tilavuudeltaan sa-
dan litran tankillisen pakkaamiseen ja muuhun viimeistelyyn tulee varata aikaa
vahintdadan muutama tunti.

Tankin liikutteluun hyédynnetaan rullakkoa. Tankki on sijoitettu sopivalle etai-
syydelle pistopaikasta huomioiden riittava toimintatila, tyéturvallisuus ja tyon
tehokkuuden sailyminen. Kun tankki tulee tayteen, se siirretddan rakennuksessa
puhtaaseen vdlitilaan tai sille varattuun tilaan jatkamaan veren jadhdyttamista
ja odottamaan veren pakkausta. Elintarvikekaytt66n suunnattu veri tulee jaah-
dyttaa valittomasti talteenoton jalkeen +4 °C:n lampdtilaan tai sitd kylmem-
maksi. Pakkaus suoritetaan veren jadhdyttya mahdollisimman pian.

Pakkausvalineistoon kuuluu siivila, kannu, vakuumipussit, saumaaja ja elintarvi-
kehyvaksytyt jaddytyslaatikot, jotka ovat variltaan valkoisia kuten muillakin elin-
tarvikkeeksi talteenotettavilla elintarvikkeilla. Siivilaa kdytetaan veren puhdista-
miseen mahdollisista karvoista ja verihyytymista. Kannun avulla saadaan mitat-
tua tasmallinen maara verta vakuumipusseihin. Vakuumipussin tayttaminen ei
onnistu suoraan tankin hanasta, vaan se voi lisdta sotkua ja veren hukkaan valu-
mista. Hana tulee avata erittdin varovasti, silla mahdolliset hyytymat voivat tuk-
kia sulkijalapan ja talléin hanaa on vaikea saada enaa kiinni. Pakkaamisnopeu-
teen vaikuttaa myo6s saumaajan tehokkuus.

Nestemaisen tuotteen pakkaaminen vakuumiin on onnistunut parhaiten pelkan
saumaajan avulla. Vakuumipussi suljetaan niin, ettd sinne jaa mahdollisimman
vahan ilmaa, minka jalkeen se jaddytetdan laaka-asennossa VALKOISISSA laati-
koissa. Ohut pakkaus on nopeampi sulattaa ja valmistaa edelleen ruuaksi. Teu-
rastamolle on hankittu laadukkaampi, polkimella varustettu saumaaja aikaisem-
min ostetun rikkoutuneen tilalle (kuvassa alla). Pakattu veri jaddytetdan heti
pakkaamisen jalkeen. Pakattu veri on pyrittava pitdmaan +4 °C:n jaahdytyslam-
potilassa siirtamalla pakatut tuotteet rullakossa kylmioon odottamaan pakkasti-
laan viemista.
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2.6 Huomiot prosessista

Hankitulla etikettitulostimella voidaan tulostaa omalla viivakoodilla olevat kos-
teutta kestavat etiketit. Teurastamolle hankitun etikettitulostimen mukana on
tietokoneeseen ladattava ohjelmisto, jonka avulla on mahdollista sy6ttaa halu-
amiaan tietoja erdstd, paivayksistd, sdilyvyydesta sekda muita tarvittavia pak-
kaustietoja. Ohjelman kautta voidaan yllapitaa varastokirjanpitoa erista ja maa-
rista.

Etikettitulostin ja saumaaja. Elintarvikeveren pakkaus. Kuva: Jenni Kaaretkoski

Talteenottoa varten tarvitaan yksi tyontekija lisda teurastamon nykyisen tal-
teenottotavan mukaan. On mahdollista, ettd esimerkiksi valineistdd muutta-
malla lisdtyontekijan tarvetta teurastuksen alkupaahan ei ole.

Elintarvikekdyttoon tarkoitettu veri on ohjeistettu otettavaksi niin, ettd ennen
pistoa rinnanpaan karvatupsu/nahkapala poistetaan. Tata ei ole kuitenkaan sda-
detty laissa, ja verenottokokeilujen my6ta on koettu, ettd kyseinen toimenpide
ei ole tarpeellinen. Jos pistokohtaa ei nyljetd poistamalla tai kdantamalla karva-
palaa sivuun, vaan veri valuu karvoja pitkin, hallitaan elintarviketurvallisuus joka
eran mikrobiologisella analyysilla. Puhtaalla tekniikalla tiheyden harventaminen
voisi olla mahdollista, jos ensin osoitetaan tydmenetelma turvalliseksi. Nain on
ainakin putkipistimella.

Rintapistoa tehtdessa tulee valttaa lapa-/olkalihaspistoa. Talloin verenlasku ei
tapahdu oikein eika poro kuole. Lapa-/olkalihaspistosta my6s lihanlaatu heikke-
nee. Kun tainnutus on tehty oikein, eldin lyyhistyy/lamaantuu valittémaésti eikd
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reagoi ymparistoon. Pisto on suoritettava viipymatta heti tainnutuksen jalkeen,
mutta viimeistdaan minuutin kuluessa tainnutuksesta.

Putkipistinta kayttamalla prosessista saadaan suljetumpi, mutta riskina voi olla
potsinsisallon joutuminen veren sekaan pistdjan huomaamatta, jolloin koko ve-
rierd pilaantuu eika se kdy enaa elintarvikkeeksi. ltse prosessi ei valttamatta hi-
dastu putkipistintd kayttamalla, silld edelleen vain voimakkaimmin valuva ensi-
veri otetaan talteen. Putkipistimen kayttoon siirryttdessa on todennakoista, etta
prosessiin tulee lisdvaiheena pienen karvatupsun/nahkapalan leikkaus rinnan-
paasta. Vaihtoehtona voi olla my6s valimuotomalli, jossa on pistin ja suppilo.

Pistinsuppilo-malli. Kuva: Jenni Kaaretkoski

2.7 Verisuolan kaytto ja pakkauksen kirjaaminen

Verisuolaa eli natriumsitraattia kdytetddn veren hyytymisen ehkdisemiseksi elin-
tarvikekayttoon tarkoitetulle verelle. Verisuolaa tarvitaan noin viisi desilitraa sa-
taa verilitraa kohden. Jo ennen verenottoa verisuolaa on hyva lisata valmiiksi
tankin pohjalle ja sekoittaa vispilan avulla ensimmaisiin verilitroihin. Valmiin ve-
risuolaliuoksen vahittainen lisddaminen putkea pitkin tankkiin on hyvaksi koettu
tapa, silla se puhdistaa samalla putkea ja tdten myos estda putken tukkeutumi-
sen seka veren pinttymisen putken seindmiin. Verenoton jalkeen putki on huuh-
deltava valittomasti, jotta valtytaan erittdin sitkaasti irtoavilta verihyytymilta.

Verisuolan (P205), (E450) tai Tamron toimittaman natriumsitraatin (E470A) li-
saksi vaihtoehtona on Maustepalvelun toimittaman natriumsitraatin X 2H20
(E331) kdyttd muun muassa happamuuden sddtoon. Veren talteenotossa kayte-
tylla verisuolalla on merkitysta veren jatkokdyttévaiheessa, esimerkiksi jalostei-
den valmistuksessa. Elintarvikelain jaljitettavyyden kannalta on tarkeda kirjan-
pidossa ilmoittaa kdytettavan verisuolan e-koodi. Teurastamon kaytdssa on ol-
lut apteekista saatavaa natriumsitraattiverisuolaa (E470A). Veripakkauksiin tu-
lee kirjata ainesosat, eli veri ja suola, mutta vetta ei tarvitse kirjata, jos sitd alle
5 % kokonaismaarasta. Apteekin verisuola on suhteellisen kallista, ja sitd saa esi-
merkiksi Maustepalvelusta tilattuna huomattavasti  edullisemmin.
https://www.maustepalvelu.com/



https://www.maustepalvelu.com/

maaseuturahasto

10

Pohjoisin Lappi

Natriumsitraattia. Kuva: Jenni Kaaretkoski

Sodankylan teurastamolla on pakattu verta padsaantoisesti kahden litran paket-
teihin vakuumiin ja pieni testiera yhden litran muovipulloihin. Ostajan ja myyjan
valisessa sopimuksessa madritetadn, millaisiin pakkauksiin veri pakataan. Ve-
ret tulee merkita etikettitarralla ja kirjata saannot talteenottopaivakirjaan. Tuo-
reen veren saa myyda kuluttajalle vain valmiiksi pakattuna ja kirjattuna. Pakkaa-
minen on tehtava viimeistaan 24 tunnin kuluessa teurastuksesta asianomai-
sessa teurastamossa. Tuore veri on mahdollista myyda ja kayttaa myytavan elin-
tarvikkeen valmistukseen teurastuspdivana ja sitd seuraavien kahden paivan ai-
kana.

Rahtikirjassa tulee kdyttada myos teurastamon leimaa, ja niita on oltava kolme
kappaletta: myyjalle, kuljettajalle ja ostajalle. Pakkausten etiketeista on kay-
tava ilmi myos e-koodi, talteenottopaikka, talteenottopaiva, maara, eranu-
mero ja sdilyvyysaika. Veren sdilyvyysaika on pakastettuna 12 kuukautta. Ve-
ren etikettiin tulee myos soikea EU-tunnistusmerkki (EU, maatunnus ja hyvak-
symisnumero). Tunnistusmerkki osoittaa, ettd eldinperdinen elintarvike on
valmistettu tai kasitelty viranomaisen hyvaksymassa ja valvomassa laitok-
sessa. Tunnistusmerkki I6ytyy tuotteen kadreesta, pakkauksesta tai etiketista.
Tunnistusmerkin malli on maaratty lainsdaddnndssa. Se kertoo tuotantolai-
toksen sijaintimaan ja laitoksen hyvaksymisnumeron. (www.ruokavirasto.fi).

‘(m\ <\ 0 O0p
000 )

S £V

Kuva: Terveysmerkin hyvaksytty malli on soikio. Maatunnuksen lisdksi siind on
EU-maissa EU:ta kuvaava tunnus

Blokkeihin pakattujen verierien kirjaukset voidaan tehdda myds erdkirjauksena
pakkauksen paalle mutta kuitenkin niin, ettd myos sisalla olevasta yksittdisesta
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veripakkauksesta kdy ilmi vahintaan era ja paivamaara. Veren talteenottami-
sesta on pidettdva paivittdista kirjanpitoa esimerkiksi paivakirjamenetelmalla
huomioiden paéivittdiset olosuhteet ja talteenoton onnistuminen. Kirjanpitoon
tulee liittda myods rahtikirja, jaljitettavyyssuunnitelma sekd myohemmin veri-
naytteen tulokset. Kirjanpitoa tulee sailyttaa kahden vuoden ajan.

2.8 Laadunvarmistus ja naytteenotto

Pakkauksiin tehddan pakkausmerkinnat jaljitettavyyden varmistamiseksi. Jalji-
tettdvyytta seurataan myos siten, etta talteenotettujen eldinten piltannumerot
ovat tiedossa, joista veri on otettu. Elintarvikkeeksi tarkoitetun veren seassa ei
saa olla lihantarkistuksessa hylatyn eldimen verta. Teuraslistauksen yhteenve-
toon on merkittava selkeasti ottamatta jatettyjen porojen piltannumerot, jotta
hylkayksen yhteydessa voidaan todentaa, onko hylatyn eldimen verta erdssa.
Lahtokohtaisesti vain vasoista otetaan verta, koska vasoja hylataan hyvin har-
voin.

Veren laatu varmistetaan laboratoriokokein lahettamalld kustakin verierdsta
nayte. Nayte maarittaa kokonaisbakteerien ja enterobakteerien maarat. Elintar-
vikkeeksi kaytettavalle verelle ei ole laissa saddettyja raja-arvoja bakteerilukujen
suhteen. Niiden maarittamiseen voidaan kayttaa vertailuarvoja lihan mikrobi-
raja-arvoista. Teurastamo voi pyytda laboratoriota maarittamaan naytteet tie-
tylle tarkkuudelle. (LIITE 1, VERI, Laboratorion ja kuljetusfirman ja lahetteet).

Elintarvikkeeksi kelpaamaton veri voidaan hyodyntaa
sivutuotepuolella lemmikkirehun raaka-aineeksi (sivu-
tuoteluokka 3). Tassa tapauksessa pakkauksesta tulee
poistaa kaikki merkinnat, jotka viittaavat elintarvikkee-
seen.

Jokaisesta poroista otetusta, sadan litran tankissa ole-
vasta verierastd otetaan kokoamanayte paivittdin. Nayte
pakataan pieneen Minigrip-pussiin tai pieneen aptee-
kista saatavaan lasiseen naytepulloon. Naytteeseen tu-
lee merkitd erdanumero ja talteenottopaivamaara. Huo-
mioi, ettd ndyte on valittomadsti talteenoton jilkeen pa-
kastettava eikd ndytettd saa jattaa lampimaan tilaan
hetkeksikaan.

Useamman erdn ndytteet kannattaa lahettaa kerralla tutkittavaksi. Naytteiden
kuljetusta on pieni Termobox-laatikko, joka takaa naytteen sailyvyyden kaikkien
siirtojen aikana, vaikka kuljetusfirman autossa onkin pakastetila. Pienen ko-
konsa vuoksi naytteet lampidvat helposti lyhyessakin ajassa. Teurastamotoimi-
kunta kilpailuttaa ja paivittaa laboratorion ja kuljetuksen vuosittain. Hankkeessa
kaytetyt firmat ovat ScanLab Oulusta ja paikallinen La Cotra -kylmakuljetuspal-
velu. Kun tutkimustulokset ovat asianmukaiset, verta saa toimittaa eteenpain
teurastamolta.
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Termobox-laatikko ja verindyte. Kuva: Jenni Kaaretkoski

Tankin pesuun on kaytetty pehmeaharjaksista harjaa ja nestemaistd emaspe-
suainetta. Putkiharjalla saadaan puhdistettua tankin suuaukko ja hana. Tankin
korkin irrottamiseen kédytetddn apuna vaiantokahvaa. Tankin korkki/hana pes-
taan joka kayttokerralla, silla veri tarttuu korkin kierteisiin. Pehmeaharjaksinen
harja ei hankaa liikaa tankin teraspintaa ja on taysin riittava puhtaan lopputu-
loksen saamiseksi. Maitotankkeihin tarkoitettu emaspesuaine irrottaa proteii-
nit, rasvat ja lian tehokkaasti tankin pinnoilta.

Pesu toimitetaan ensin huuhtelemalla tankki hyvin haalealla vedelld, minka jal-
keen pesuaine liuotetaan suhteessa sopivaan maaraan kuumaa vetta (+82 °C) ja
pestaan harjalla. Pesun jalkeen tankki huuhdellaan hyvin kuumalla vedella. Lo-
puksi tankin voi huuhtoa viela kylmalla vedella. Muista pesta myds tankin putki
valittdmasti, jotta hyytymia ei ehdi syntya! Veritankin pesuun on olemassa mah-
dollisesti myds muita soveltuvia pesuaineita kuin nykyinen emaspesuaine. Ke-
mikaaleja kasiteltdessa taytyy aina huomioida niiden kayttoturvallisuustiedot-
teet seka oikea laimennussuhde.

Tankin emdspesuaine. Kuva: Mari-Anne Penttinen
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2.10 Tulevaisuus

Veren talteenotto vaatii elintarvikelain mukaan oman huoneistonsa sen kasit-
telyyn ja pakkaamiseen. Verta voidaan kasitella myos samoissa tiloissa kuin lei-
kattavaa lihaa, jos leikkaamo rakennetaan teurastamon yhteyteen, mutta toi-
minta taytyy ajallisesti erottaa. Alustavasti valvovan eldinladkarin kanssa neu-
votellaan mahdollisuudesta hyodyntaa teurastamon karanteenihuonetta ve-
rien pakkaamiseen valiaikaisratkaisuna. Tulevaisuudessa jarkevaa on investoida
elintarvikehuoneistoksi suunniteltu konttiratkaisu tainnutuspdan seinan
taakse, ja tassa tilassa voidaan kasitellda myos elintarvikkeeksi talteenotettuja
muita raaka-aineita, kuten eldinlaadkarin tarkistamia elimia ja konttiluita. Vaih-
toehtona on myds rakentaa tilat.

Seindn taakse asennettava elintarvikekontti on nopea ja edullinenkin ratkaisu
veren talteenottoon. Talloin talteenotettu veri voidaan johtaa putkea pitkin sei-
nan lapi konttiin, jossa se valuu jadhdyttavaan tilatankkiin. Veren kulkemisen
tehostamiseksi voi hyddyntaa alipaineletkua. Kontissa on asianmukaiset tilat
pakata veri seka jadadyttaa se kontin omassa pakkashuoneessa.

Lisdksi voisi harkita annostelijan hankkimista, silld sen avulla pakattavat veri-
maarat ovat aina pakkauskoon mukaisia. Annostelijaa voi kyselld Finnvacumilta
(https://www.finnvacum.fi/). Konttiratkaisu on edullinen ja sailyttda hyvin jal-
leenmyyntiarvon. Kontin voi asentaa pukuhuoneen seinan taakse, jolloin kulku
suoraan pukuhuoneesta konttiin onnistuisi. Kontille on myés mahdollista hakea
oma elintarvikehuoneistonumero, mikd laajentaa kontin toimintamahdolli-
suuksia. Talloin kontissa olisi mahdollista pakata muitakin elintarvikkeeksi tal-
teenotettuja jakeita. (Katso seuraavan sivun esimerkkiratkaisu!)



https://www.finnvacum.fi/
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Alla esimerkkiratkaisu:

https://vilart.fi/.

Kontit on mahdollista suunnitella taysin omiin tarpeisiin sopiviksi!

Tasta kontista |dytyy tilat elintarvikkeiden kasittelyyn ja kylmasailytykseen
Varusteluina mm. kaksl vesipistetta ja viemarginti ja lattiakaivor,
ilmalampopumppu, patteri, kylmakane, kylmidnhyliyt, valaistus, ikkuna,

108-410-1Y-4
om. Sodanky!

asf. piha


https://vilart.fi/
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3 TEURASTUKSEN SIVUVIRTOJEN TALTEENOTTO REHUN RAAKA-AINEEKSI ELAIMILLE

3.1 Rehualan toimijan velvollisuudet
Toimija, joka valmistaa rehuja tai toimittaa raaka-aineita rehuteollisuudelle, on
rehualan toimija. Rehualan toimija on velvollinen tutustumaan omaa toimin-
taansa koskevaan lainsaadantdon ja noudattamaan sita. Vastuu rehujen ja nii-
den raaka-aineiden turvallisuudesta ja laadusta on kaikissa tuotannon, jalostuk-
sen ja jakelun vaiheissa rehualan toimijalla. Rehua ja sen raaka-ainetta saa
hankkia vain rekisterdidylta rehualan toimijalta.

Eldimista saatavilla sivutuotteilla tarkoitetaan eldinten kokoruhoja ja ruhonosia
ja muita eldinperaisia tuotteita, joita ei ole tarkoitettu tai jotka eivat ole kelvol-
lisia ihmisravinnoksi. Sivutuotteita syntyy erityisesti eldinperaisia elintarvikkeita
valmistavissa laitoksissa.

Toimivaltaisen elintarvikevalvontaviranomaisen tehtdvana on varmistaa, etta
elintarvikealan toimija noudattaa sivutuotteita koskevaa lainsaadantoa ja to-
teuttaa sivutuotteita koskevaa omavalvontaansa. Poroteurastamoita ja niiden
yhteydessa olevia laitoksia valvoo aluehallintovirasto ja sen alaisuudessa val-
vontaeldinladkari. Muita elintarvikehuoneistoja valvoo kunnan elintarvikeval-
vontaviranomainen.

Viranomaisen on valvottava, etta:

¢ laitoksessa noudatetaan sivutuoteasetuksen vaatimuksia sivutuotteiden
kerdamisessa, kasittelyssa, merkitsemisessa ja varastoinnissa

e laitoksesta lahetettavat sivutuotteet ldhetetddan asianmukaisesti merkit-
tyina ja kuljetuskalusto tayttaa sivutuoteasetuksen vaatimukset

e kuljetuksen mukana on kaupallinen asiakirja, joka tayttaa sivutuoteasetuk-
sen vaatimukset

e laitoksesta ldhetetddn sivutuotteita vain sivutuoteasetuksen mukaisesti hy-
vaksyttyyn kasittelylaitokseen tai muuhun lainsdadannon sallimaan maa-
ranpdahan.

Elintarvikehuoneistot ovat sivutuoteasetuksen mukaisia eldimista saatavien si-
vutuotteiden valmistusketjun |dhtopisteita. Elintarvikealan toimija vastaa toi-
minnassaan syntyvien sivutuotteiden asianmukaisesta kasittelysta siten, etta
elintarvikkeiden ja rehujen turvallisuus voidaan taata. Heti kun toimijoille syn-
tyy asetuksen soveltamisalaan kuuluvia eldimistd saatavia sivutuotteita tai
niista johdettuja tuotteita, ne on tunnistemerkittava sivutuoteasetuksen mu-
kaisesti ja niitd on kasiteltdva kuten sivutuotetta. Myds elintarvikekelpoisia
tuotteita, joita ei kdyteta ihmisravinnoksi, on kohdeltava kuten sivutuotteita.
Esimerkiksi rehun raaka-aineeksi ldahetettdava elintarvikekelpoinen tuote on
merkittdva sivutuotteeksi (astiaan, rahtikirjoihin) ja tuotteista on poistettava
kaikki elintarvikkeeseen viittaavat merkinnat (kuten tunnistusmerkki).
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Toimijoiden on varmistettava, etta eldimista saatavat sivutuotteet ja niista joh-
detut tuotteet tayttavat toimijoiden hallinnassa olevissa yrityksissa lainsaadan-
non vaatimukset kaikissa kerdadamisen, kuljetuksen, kasittelyn, jatkokasittelyn,
muuntamisen, jalostamisen, varastoimisen, markkinoille saattamisen, jakelun,
kdyton ja havittamisen vaiheissa.

Toiminta on suunniteltava siten, etta sivutuotteiden kasittely ei vaaranna lai-
toksen elintarvikehygieniaa. Toimintaa suunniteltaessa on otettava huomioon
erilainsdadantojen, kuten elintarvikelainsaddannon ja sivutuotelainsaadannon,
vaatimukset. Jos laitos toimittaa eldimistd saatavia sivutuotteita rehuksi, toi-
minnassa tulee huomioida my6s rehulainsadadannon vaatimukset.

e Sivutuoteasetus (EY) 1069/2009 28-29 artiklat
e Elintarvikelaki 297/2021 15 §
e Rehuhygienia-asetus (EY) 183/2005 6-7 artiklat

Elintarvikelain mukaisesti hyvaksytyilla laitoksilla tulee olla omavalvontajarjes-
telmd, jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee sivutuotteiden kasittelyyn liit-
tyvat vaarat ja varmistaa, etta sivutuotteiden kasittely laitoksessa tayttaa sivu-
tuote- ja elintarvikelainsdaadannoén vaatimukset. Myo6s rehualan toimijoiksi re-
kisteroityneilld elintarvikealan toimijoilla tulee olla HACCP-periaatteisiin perus-
tuva omavalvontajarjestelma. Laitoksen on pidettava kirjaa omavalvonnastaan.
(Omavalvonnan ohjeet liitteena.)

3.3 Sivutuotteiden luokittelu

3.4 Luokan 1 sivutuotteet

Sivutuotteella tarkoitetaan sellaisia eldinten kokoruhoja, ruhonosia ja tassa lu-
vussa kuvattuja eldinperaisia tuotteita, joita ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi.
Eldinperaisestd aineksesta tulee sivutuotetta sen jalkeen, kun se poistetaan
elintarvikeketjusta. Kun tuotteesta on tullut sivutuote, se on tunnistemerkit-
tava sivutuotteeksi eikd se saa enaa palata elintarvikeketjuun. Elintarvikeket-
justa poistamisen syyna voi olla, ettd ainesta ei lainsddadannén mukaan saa kayt-
taa ihmisravinnoksi, kuten TSE-riskiaines tai aines, jonka epaillaan levittavan
tauteja.

Aines voi olla sivutuotetta myos siksi, etta sitd ei sen luonteen vuoksi kayteta
elintarvikkeena, kuten sarvet ja hoyhenet. Sivutuotetta voi olla myds ihmisra-
vinnoksi kelpaava tuote, joka on toimijan paatoksella tarkoitettu muihin tarkoi-
tuksiin kuin ihmisravinnoksi ja poistettu elintarvikeketjusta esimerkiksi kaupal-
lisesta syysta.

Elintarvikealan laitoksissa syntyvia luokan 1 sivutuotteita ovat esimerkiksi erik-
seen madritelty TSE-riskiaines seka tuotteet, jotka ovat peraisin eldimista, joille
on annettu kiellettyja aineita tai jotka sisaltavat eldimille annettuja kiellettyja
aineita lainsaadannon vastaisesti. My0os sivutuotteet tai elintarvikkeet, jotka si-
saltavat tiettyjen ymparistolle tai ihmiselle vaarallisten vierasaineiden jaamia yli
lainsdadanndssa sallitun tason, kuuluvat luokkaan 1. Luokkaa 1 ovat myds eri
sivutuotteiden seokset, jotka sisaltavat luokkaan 1 kuuluvaa ainesta.
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Luokan 2 sivutuotetta ovat myds entiset eldinperaiset elintarvikkeet, jotka voi-
vat aiheuttaa vaaraa ihmisille tai eldimille esimerkiksi sisaltdmansa toksiinin tai
patogeenin vuoksi. Tahan ryhmaan kuuluvat esimerkiksi tuotteet, joissa on
merkkeja ihmisiin tai eldimiin tarttuvista taudeista tai joissa todetaan lainsaa-
dannon tason ylittava maara esimerkiksi salmonellaa tai EHEC-bakteereita.

Lanta ja ruuansulatuskanavan sisalto ovat luokan 2 sivutuotteita.

Luokan 3 sivutuotetta ovat esimerkiksi entiset eldinperaiset elintarvikkeet ja
elintarvikkeet, joita ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi kaupallisista syista tai sel-
laisten valmistuksessa tai pakkauksessa esiintyneiden ongelmien tai muiden vi-
kojen vuoksi, jotka eivat aiheuta vaaraa ihmisille tai eldimille.

Rehulain mukaan rehujen tulee olla aitoja, hyvanlaatuisia, turvallisia ja tarkoi-
tukseensa sopivia. Rehun valmistukseen ei saa kayttaa ainesta, jonka tiedetaan
tai epaillaan sisaltavan patogeenisia bakteereja, kuten salmonellaa.

Ulosteen, virtsan sekd ruuansulatuskanavan sisallon markkinoille saattami-
nen ja kaytto eldinten ravinnoksi on kielletty.

Elintarvikealan toimijan ei tarvitse hakea sivutuoteasetuksen mukaista hyvak-
syntdaa lemmikkieldinten ruokia valmistavaksi laitokseksi, jos toimija kayttaa
elintarvikekelpoisia raaka-aineita ja valmistaa koiranruokia elintarvikkeiden
ohella elintarvikehuoneistossa. Elintarvikealan toimijan on kuitenkin rekiste-
réidyttava rehualan toimijaksi Ruokavirastoon ja huolehdittava, etta toiminta
ja valmistettavat tuotteet seka niiden pakkausmerkinnat tayttavat rehulainsaa-
danndn asettamat vaatimukset. Rajaus ei koske sivutuoteraaka-aineita. Jos
elintarvikehuoneisto kisittelee ja/tai vastaanottaa lainsdadiannén sivutuot-
teeksi maarittelemia ruhonosia koiranruoaksi, toiminta edellyttida elintarvi-
ketuotannosta erillisia tiloja ja niiden hyvaksymista sivutuoteasetuksen mu-
kaisesti. Sivutuoteasetuksen mukaiset lemmikkieldinten ruokia valmistavat lai-
tokset hyvaksyy Ruokavirasto.

Lemmikkieldinten ruoissa saa kdyttaa vain sellaisia eldinperaisia raaka-ai-
neita, jotka ovat perdisin elintarvikkeeksi teurastetuista eldimista tai kaade-
tusta riistasta. Lainsadadannossa tallaisia ruhonosia kutsutaan luokan 3 sivu-
tuotteiksi, ja niitd voivat olla esimerkiksi elimet, luut, korvat, sorkat ja muu kuin
elintarvikkeeksi tarkoitettu liha. Ruhonosat ovat sellaisia, joita voisi lahtékoh-
taisesti kayttaa myos elintarvikkeena, mutta joita ei syysta tai toisesta elintar-
vikkeena kaytetd. Mitaan haitallisia tai kiellettyja aineita, kuten antibioottijaa-
mia sisaltavia ruhonosia tai ruuansulatuskanavan sisaltoa, ei saa kayttaa eldin-
ten rehun raaka-aineena.
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Yritysten tai muiden toimijoiden, jotka toimittavat eldimista saatavia raaka-
aineita lemmikkieldinten ruokia valmistaville laitoksille, on rekisterdidyttava
rehualan toimijoiksi Ruokavirastoon.

Suuri osa teurastamoiden, lihanleikkaamoiden ja kala-alan laitosten luokan 3
sivutuotteista soveltuu lemmikkieldinten rehujen raaka-aineiksi. Tallaisia sivu-
tuotteita ovat:

¢ teuraseldinten osat, jotka on todettu ihmisravinnoksi kelpaaviksi, mutta
joita ei ole kaupallisista syista keratty ihmisravinnoksi, esimerkiksi kieli,
kateenkorva, kurkunpaa, paanlihat, henkitorvi, ruokatorvi, keuhkot, sy-
dan, sydamen kanta, valiliha, maksa, perna, munuaiset, munuaisrasvat,
sisdrasvat, virtsa- ja sukupuolielimet, tarkastetut utareet, haima, ihra,
nahat ja selkdydin seka sorkat, korvat ja saparot

¢ mahat ja suolistot tyhjennettyina ja hyvin pestyina

e veri

e J|uut

e post mortem -lihantarkastuksessa hyvaksyttyjen ruhojen hylatyt osat,
joiden kaytto elintarvikkeeksi on kielletty mutta jotka soveltuvat rehu-
kayttoon, esimerkiksi kaulalihat pistokohdasta

¢ |eikkaamoista muun muassa rasvat ja luut seka esimerkiksi lihaksensisai-
set vertymat tai lattialle pudonnut liha.

Myds entisid elintarvikkeita voi mahdollisuuksien mukaan hyédyntaa lemmik-
kieldinten rehuissa. Tallaisia voivat olla esimerkiksi tuotteet, joita ei ole enaa
tarkoitettu ihmisravinnoksi kaupallisista syistd tai niiden valmistuksessa, tai
pakkauksessa on esiintynyt ongelmia tai vikoja, joiden takia kyseista ainesta ei
kaytetd elintarvikkeena. Tallaisen aineksen rehukaytosta ei kuitenkaan saa ai-
heutua vaaraa eldimille: se ei saa sisaltaa vierasesineitd, eika se saa sisaltda sel-
laisia valmistus- tai lisdaineita, jotka eivat sovi tai joita ei ole hyvaksytty lemmik-
kieldinten rehuihin.

3.9 Turkiseldimille ja tarhakoirille

Turkiseldinten ja tarhakoirien rehuksi soveltuvat kaikki ne sivutuotteet, jotka
soveltuvat lemmikkieldintenkin rehuksi. Ndiden lisaksi turkiseldinten ja tarha-
koirien rehuksi voidaan kayttda muun muassa seuraavia:

¢ suolipaketit tyhjennettyina ja pestyina

¢ elimet, ruhot tai ruhonosat, jotka on hylatty bakteriologisen tutkimuk-
sen perusteella ei-patogeenisten pilaajabakteerien runsaan esiintymi-
sen vuoksi

e sikiot

¢ ante mortem -tarkastuksessa hylatyt ja siten teurastamossa lopetetut
eldaimet, kun ne luokitellaan luokan 2 sivutuotteiksi ja ne voidaan katsoa
rehukelpoisiksi. Itsestadn kuolleet tai ihmisiin tai eldqimiin tarttuvan
taudin tai sen epailyn vuoksi lopetetut eldimet on toimitettava luokan
2 (tai 1) kasittelylaitokseen.
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3.10 Sivutuotteiden kerdaminen

Laitoksessa on oltava hygieeninen sivutuotteiden poistojdrjestelma. Sivutuot-
teet on poistettava mahdollisimman nopeasti erityisesti tiloista, joissa kasi-
telladn suojaamattomia elintarvikkeita. Elintarvikealan toimijan on varmistet-
tava, etta eri luokkiin kuuluvat sivutuotteet sdilyvat tunnistettavina (merkitaan
laitoksessa tunnistettavalla tavalla) ja pidetadan erillaan seka toisistaan etta elin-
tarvikkeista kerdamisen aikana.

Elintarvikkeeksi kelpaava aines muuttuu sivutuotteeksi siind vaiheessa, kun
elintarvikealan toimija paattas, etta elintarviketta ei kdyteta ihmisravinnoksi.

Tuotetta on siis kasiteltdva laitoksessa sivutuotteena myos silloin, kun se olisi
laadultaan elintarvikkeeksi kelpaavaa, jos toimija on tehnyt paatdksen siita, etta
tuotetta ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi. Elintarvikkeiden ja sivutuotteiden
keradamiseen, kasittelyyn, pakkaamiseen ja sdilytykseen tulee olla laitoksessa
erilliset tilat/alueet ja eri tyovilineet.

Eri luokkiin kuuluvien tai eri maaranpadhan lahtevien sivutuotteiden kerdami-
seen ja sdilytykseen tarkoitetut astiat tulee merkita laitoksessa tunnistettavalla
tavalla, kuten varill3, tekstilld, koodilla tai astiatyypilla. Rehukayttoon tarkoi-
tetut kasittelemattomat sivutuotteet on sailytettava jadhdytettyina tai jaady-
tettying, jos niita ei kasitelld (esim. kuumennus, hapotus) 24 tunnin kuluessa.

Jos sivutuotteita toimitetaan raa’an lemmikkieldinten ruoan raaka-aineeksi,
sivutuotteet on kdytannoéssa jaahdytettava valittomasti, jotta niiden rehukel-
poisuus sailyy.

Jos laitoksessa pakataan luokan 3 sivutuotteita lemmikkieldinten rehun raaka-
aineeksi, toiminta ei saa aiheuttaa vaaraa elintarvikkeille. Sivutuotteiden kasit-
telyyn ja pakkaamiseen tulee olla tyovélineet, joita ei kdyteta elintarvikkeiden
kasittelyyn ja pakkaamiseen. Pakkaaminen tulisi tehda tahan tarkoitukseen va-
ratussa tilassa tai erillisella alueella. Pakkaukset tulee merkita asianmukaisesti.
Sivutuotepakkauksissa ei saa kayttaa laitoksen tunnistusmerkkia!

3.11 Sivutuotteiden sailyttdminen ennen kuljetusta

Eldimista saatavien sivutuotteiden kasittely, jalostus ja varastointi elintarvike-
alan laitoksissa on tehtava ristikontaminaation estdvissa olosuhteissa ja tarvit-
taessa laitoksen tatd varten osoitetussa osassa. Sivutuotteet on sdilytettava
laitoksessa erilladn elintarvikkeista, eika niiden sailytys saa aiheuttaa hygiee-
nista haittaa.

Elintarvikealan toimijan on huolehdittava, etta eri luokkiin kuuluvat sivutuot-
teet ovat tunnistettavissa ja pidetdan toisistaan erillaan sailytyksen aikana. Jos
sivutuotteita ei kuljeteta laitoksesta pois paivittain, niitd varten on hyva olla
erillinen jadhdytetty ja tarvittaessa lukittava tila. Sdilytysastioiden ja -pakkaus-
ten on oltava tiiviita ja ehjia. Sailytykseen kaytetyn astian, sailion tai kontin tu-
lee olla asianmukaisesti merkitty.
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Sailiota tai konttia ei saa tayttaa niin tayteen, etta kantta ei voida sulkea. Astian,
sailion tai kontin on oltava helposti puhdistettavissa. Sadeveden paasy sivutuot-
teiden kerailyastiaan, sailioon tai konttiin seka mahdollisen valumaveden paasy
sieltd pois on estettava, samoin kuin tuhoeldinten paasy sivutuotteiden sailyty-
sastioihin.

Kuluttajapakkauksissa olevia entisid eldinperdisia elintarvikkeita ja rehuksi
pakattuja luokan 3 sivutuotteita voidaan sdilyttaa niiden pois kuljettamiseen
saakka laitoksen pakattujen elintarvikkeiden varastointiin kdytetyissa ti-
loissa, jos sivutuotteet on pakattu siten, ettd ne eivat aiheuta vaaraa elintar-
vikkeille. Pakkausten tulee olla merkittyja siten, ettei niita voida sekoittaa
elintarvikkeisiin. Pakkaukset tulee sailyttaa riittavan erilladn elintarvikkeista,
jotta elintarvikkeet voidaan suojata saastumiselta.

3.12 Rehuksi paatyvien sivutuotteiden keraaminen, varastointi ja merkitseminen

Rehuksi paatyvat sivutuotteet on kerattava ja varastoitava niin, etta niiden
kayttoé rehun raaka-aineena ei vaaranna rehun turvallisuutta. Merkittava osa
lemmikkieldinten ruokia valmistavaan laitokseen paatyvista sivutuotteista kay-
tetdan raakaruoan valmistukseen, jolloin valmistusprosessi ei tuhoa raaka-ai-
neessa mahdollisesti olevia patogeenisia mikrobeja. Tdma tekee hygieenisesta
kerdamisestd ja kdsittelystd, nopeasta jadhdyttamisestd/jaddyttamisesta
sekd kylmaketjun sailyttamisesta erityisen tarkeaa. Jadhdytetyt sivutuotteet
on toimitettava vastaanottajalle mahdollisimman nopeasti, mielellaan vii-
meistdan teurastusta seuraavana padivana.

3.13 Sivutuotteiden toimittaminen rehukayttéon liha-alan laitoksista

Sivutuotteet on sailytettdva asianmukaisesti merkittyind kerdaamisen, varas-
toinnin ja kuljetuksen aikana. Luokan 3 ainekselle sivutuoteluokkamerkinta on
”Luokka 3, ei ihmisravinnoksi”, luokan 2 rehuksi paatyvalle ainekselle ”Luokka
2, turkiseldinten ruokintaan” (tai ”luokka 2, tarhakoirien ruokintaan”). Sivu-
tuotteiden keradily-, kuljetus- ja varastointiastioissa seka kaupallisissa asiakir-
joissa (rahtikirjoissa) on oltava merkinta sivutuoteluokasta. Astioiden merkit-
semisessa voidaan kayttaa varikoodeja. Laitoksen kayttamat varikoodit on kir-
jattava omavalvontasuunnitelmaan ja koodit seka niiden merkitys ja kayttd on
tehtava selvaksi koko henkildstolle.

Varikoodit eivat saa olla harhaanjohtavia. Jos eri sivutuoteluokkiin kuuluvaa ai-
nesta sekoitetaan, koko aineksen sivutuoteluokka maaraytyy alemman sivutuo-
teluokan mukaan: luokkien 1 ja 2 tai 3 aineksen seos on luokkaa 1, eika sita voi
kayttaa rehuksi. Luokkien 2 ja 3 aineksen seos on luokkaa 2.

Sivutuotteiden merkinndissa (pakkauksissa tai asiakirjoissa) ei saa olla elin-
tarvikelaitoksen hyvaksynndstd kertovaa soikiomerkkida (tunnistusmerkki).
Tama patee myos elintarvikekelpoiseen tavaraan, jota esimerkiksi kaupalli-
sista syista ei kdyteta elintarvikkeeksi vaan toimitetaan rehukayttoon; siitd on
tullut sivutuote, kun se on paatetty lahettdaa rehukdyttoon, ja merkintéjen on
silloin oltava sivutuote- ja rehulainsddadannén mukaisia.
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3.14 Jaljitettavyysvaatimukset, kaupalliset asiakirjat ja kirjanpito — sivutuoteasetus

Sivutuotteiden on aina oltava jaljitettavissa. Sivutuotteita lahettavan toimin-
nanharjoittajan vastuulla on varmistaa, etta sivutuotteiden vastaanottajalla on
oikeus kyseisten sivutuotteiden vastaanottamiseen ja kdsittelyyn. Sivutuotteita
lahettavan toiminnanharjoittajan vastuulla on laatia sivutuotteiden kuljetuk-
sen mukaan kaupallinen asiakirja (rahtikirja, Idhete tms.), josta ilmenee ldhe-
tysta koskevat tiedot.

Sivutuotteita lahettavien, kuljettavien ja vastaanottavien toimijoiden on pidet-
tava kirjaa sivutuotelahetyksista ja niihin liittyvista kaupallisista asiakirjoista
ja terveystodistuksista. Tama kirjanpitovaatimus voidaan tayttaa sailyttamalla
kuljetusta varten laadittujen kaupallisten asiakirjojen jaljenndkset.

Paperisena laaditut kaupalliset asiakirjat laaditaan kolmena kappaleena (alku-
perdiskappale ja kaksi jaljennostd). Alkuperdiskappale kuljetetaan lahetyksen
mukana lopulliseen maarapaikkaan, ja jaljenndkset jadvat lahettavalle laitok-
selle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on sdilytettava vahintaan kaksi
vuotta. Elintarvikehuoneistojen sivutuotevalvonnan tulokset raportoidaan
Oiva-jarjestelmaa kayttden.

Tekstin l1ahde: Ruokavirasto 2022
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4 LEMMIKKIREHURAAKA-AINEEN TALTEENOTTO SODANKYLAN POROTEURASTA-

MOLLA

4.1 Teurastuksen yhteydessa syntyneet pehmytkudokset

Teurastuksen yhteydessa syntyy huomattava maara pehmytkudoksia. Sodanky-
lan poroteurastamolla teurastetaan kaudessa keskimaarin 7000 poroa. Alla on
kuvattu kokonaissaantoja ndista jakeista. Taulukossa on huomioitava, etta va-
sojen maksat hydodynnetaan padsaantdisesti elintarvikepuolelle, eikad luku ndin
ollen ole realistinen lemmikkirehusivuvirtojen yhteenlaskennassa. Kokonaisuu-
tena lemmikkirehuainesta voi syntyd maksat pois laskettuna noin 22 000 kg.
Laskelmassa taytyy huomioida joidenkin osakkaiden halu hyodyntaa keuhkot
itse, mika osaltaan pienentda teurastamolla kerattyd lemmikkirehumassan
maaraa.

Sodankylan poroteurastamo on hakeutunut rehualan toimijaksi Ruokaviras-
toon syksylla 2021. Sodankylan poroteurastamon omavalvontasuunnitelma
paivitetdan sivutuote- ja rehulainsddadannén mukaiseksi sivutuotteiden talteen-
ottoa varten.

Teuraita 7 000 poroa keskipaino/poro
Nimike kg %-0suus g

Keuhkot 6 487 33,70 927

Nielunpaa 2262 11,75 323

Kurkkutorvi 2 558 13,29 365

Maksa 3196 16,60 457

Pallealiha 1804 9,37 258

Perna 1571 8,16 224

Munuaiset 1369 7,11 196

19 246 100,0 2749
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Muut pehmytkudokset:
Teuraita 7 000 poroa keskipaino
Nimike kg %-0suus g
Kaulalihat 3073 439
Penis + kives 1155 165
Saparo 511 73

4739

Taulukot: Pentti Juotasniemi

Suolipakettien hyddyntaminen lemmikkirehuksi on haasteellista tyhjentamisen
yhteydessa tarvittavan pesun ja sen seurauksena runsaan veden kaytdn vuoksi.
Suolipaketteja ei tarvitse tyhjentaa, kun se menee luokan 2 sivutuotteen turkis-
rehuksi. Silloin se menee Honkajoen painesterilointiin, eikd tyhjennysta vaadita.
Lemmikkirehu raaka-aineeksi hyodynnettynd, luokan 3 sivutuotteessa ei saa
olla ruoansulatuskanavan sisdltdéa. Siis muun muassa lemmikkirehun raaka-ai-
neeksi valmistettavaan Honkajoen porojauhoon ei voi kayttaa tyhjentamatto-
mia suolipaketteja. Suolien myyntia tyhjennettyna ja pestyina, tai ihan taysina
taytyy neuvotella ostajakohtaisesti.

4.2 Prosessin vaiheet
Ennen teurastuksen aloittamista on huolehdittava, etta kaikille teurastuspis-
teille nylkylinjastolla on huolehdittava tarvittava maara keltaisia laatikoita sivu-
virtajakeiden talteenottoa varten. Sivuvirtojen talteenottolaatikot ovat vari-
koodiltaan keltaisia. Pehmytkudoksia sivuvirtojen talteenottoa varten ei saa
pakata muun varisiin laatikoihin. Laatikot tulee asentaa rullakoiden paille,
jotta ne ovat irti lattiasta. Laatikot vuorataan muovipusseilla.

Osa teurastuksesta tulevista eldinperaisistd tuotteista siirtyy ruhon mukana
elintarvikeketjuun, kuten elinniput. Myo6s saparot pysyvat elintarvikeketjussa,
jos ne jatetaan kiinni ruhoon nylkylinjastolla. Elintarvikeketjusta voi siirtaa
tuotteita rehupuolen sivuvirtaketjuun poistamalla elintarvikemerkinnat tuot-
teista, mutta sivutuotepuolelta raaka-aineita ei voida nostaa enda elintarvi-
keketjuun.

4.3 Pakkaus ja jadhdytys

Linjastolla on tarkedaa huomioida, etta laatikoita ei tayteta liian tayteen, kaikki
jakeet ovat omissa laatikoissaan eika niitd sekoiteta keskenaan. Kun laatikko
tayttyy, se on siirrettava suoraan kylmioon jadhtymaan. Sivuvirtalaatikot on ka-
sattava omaksi ryhmakseen ja selkeasti erilleen roikkuvista poronruhoista ja
-elimista, jotka ovat elintarviketeollisuuden tuotteita. Tarralapuilla on hyva
kirjata jokaisen laatikon sisalla olevan pussin laitaan sisalto ja sivutuoteluokka
3, jolloin myéhemmin laatikoiden sisaltdjen jarjestely samoille lavoille on hel-
pompaa.

Ruhohalliin telineissa siirretyt elinniput pysyvat elintarvikeketjussa ja kayvat
lapi eldinladkarin tarkastuksen. Elintarvikkeeksi otetut raaka-aineet lajitellaan
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omiksi erikseen ja huolehditaan ostajalle elintarvikelaatikoissa (valkoiset).
Kaikkiin laatikoihin lisdatdan aina muovipussi.

Elinnippu ja elintarviketalteenottolaatikko. Kuvat: Jenni Kaaretkoski

Jaljelle jaavat elimet voidaan siirtaa lemmikkirehupuolelle myoskin lajittele-
malla jakeet omiksi erikseen keltaisiin, sivutuotepuolelle 3 tarkoitettuihin laa-
tikoihin ja siirtad ne pakastumaan muiden sivuvirtajakeiden kanssa pakaste-
konttiin. Elimien lajittelu on tarkeda, koska ostajien eli jatkojalostajien on
sadnneltava muun muassa maksan kdayton maaraa lemmikkirehun valmistuk-
sessa.

e - T — N — ~
Sivuvirtoja lemmikkirehuraaka-aineeksi pakattuna pakastettavaksi. Kuva: Jenni
Kaaretkoski

Etukateen kylmiossa jakeiden jadhdyttdminen on prosessin kannalta tarkeas,
jotta pakastekontin toiminta ei hairiydy liilan suuren ldmpdmassan takia. Val-
miiksi jadhdytetty massa ei my6skadan rasita kontin toimintaa niin voimakkaasti.
Jadhtyminen haluttuun lampatilaan (noin +4 °C:seen) kestada noin kaksi tuntia,
minka jalkeen laatikot tulee pikimmiten siirtda pakastetiloihin. TdAma on teh-
tava kuitenkin viimeistadn seuraavana paivana, koska kyseessa on erittdin
herkasti pilaantuva tuote.

Teurastamolle on hankittu 12 metrin pakastekontti, jossa sivuvirtajakeet jaady-
tetaan lemmikkirehun raaka-aineiksi. Konttiin on teetetty tukeva alusta, ja
kulku liitetdaan karanteenihuoneen ulko-oven yhteyteen takapihalle. Viereinen
Honkajoen kontti on erotettu seinalld kulun suojaamiseksi.

Lumen putoaminen tulee minimoida lumiesteilld. Eldinladkari hyvaksyy kontin
sijoittelun ja kayttotarkoituksen.
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Pakastekontti. Kuvat: Jenni Kaaretkoski

4.4 )adhdyttaminen ja varastointi

Kontti ei ole tarkoitettu virallisesti jaddyttamiseen, vaan sen tehtava on yllapi-
taa olemassa olevaa pakastelampétilaa (-20c). Jaadytysprosessissa taytyy huo-
mioida, etta laatikot levitetaan laajalle alalle kontin lattioille. Jdatymisen tehos-
tamiseksi pusseja kannattaa my0Os avata. Pakattavat laatikot eivat saa olla liian
syvia, jotta jadtyminen padsee tapahtumaan myos syvalle harkkojen keski-
osaan. Muutoin raaka-aineiden pilaantumisen riski on merkittava. Sivuvirroille
tarkoitetut keltaiset laatikot on myds hankittu optimaalisesti jadatyvan harkko-
koon vuoksi. Harkkojen pakkaus ja kasittely on ergonomisesti ja kdytannollisesti
toimivaa. Pakkasessa (—20 °C:ssa) jaatyminen lapikotaisin tapahtuu noin nel-
jassa tunnissa. Jaatymisen jalkeen laatikot voi pinota paallekkain tilan saasta-
miseksi.

Ennen seuraavaa nylkya laatikoista tulee kopauttaa jaatyneet harkot irti ja
koota ne kuormalavan paalle pinoiksi. Kaikki saman lajin jakeet on pyrittava pi-
noamaan samalle lavalle ja kirjattava niiden sisalto kosteutta kestdvaan huo-
miolappuun. Pinosta ei saa tehda liian korkeaa, jotta sita pystytaan kasittele-
maan. Lava tulee vuorata lavakauluksella ja lavakauluksen ymparille kdaritaan
pakkauskelmua. Lastaus tapahtuu roklalla siirtamalla pakatut lavat rekkaan.
Riippuen ostajasta saannot punnitaan heiddan toimestaan tai teurastamon
oman roklapuntarin avulla. Ostajasta riippuen raaka-aine voidaan myos hakea
heti jaahdyttdmisen jalkeen, jolloin ostaja vastaa jakeiden jatkokasittelysta.
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4.5 Merkinnat ja kirjanpito

4.6 Huomioitavaa

Kuva: Nina Mattila

Lavat tulee merkitd huomiolapulla Luokka 3, ei ihmisravinnoksi / SISALTO
(esim. keuhkot) / Sodankyldn poroteurastamo / talteenottopdivamaira. Jo-
kaisessa lavassa on oltava oma lappunsa. Talteenotosta on pidettava paivakir-
jaa ja toimituksista rahtikirjaa, josta jaa kolme eri kappaletta teurastamolle, kul-
jettajalle ja jalostajalle. Kirjanpitoa on sailytettdava teurastamolla arkistoituna
kahden vuoden ajan. (LITE 2, lemmikkirehu, rahtikirja Iahetyksille). Talteenot-
toprosessi on kirjattuna omavalvontasuunnitelmaan, josta ilmenee sivuvirroille
suunnatut, omalla varikoodilla olevat astiat, menetelmat, siivous, kirjanpito,
laatuvaatimukset, ostajat ja logistiikka. Teurastamolle hankittua etikettikirjoi-
tinta voidaan hyodyntdd myds lemmikkirehuaineksen varastokirjanpidossa,
maadrittelemalla sille omat merkinnat.

(LNTE 2, lemmikkirehu, Omavalvontasuunnitelman sisaltd)

Sivutuotetyo ja talteenotto ovat pitkalle riippuvaisia ostajien tarpeista ja mah-
dollisuuksista. Ostajien kanssa on tarkeda kdyda vuorovaikutteista keskustelua
laadusta, kylmaketjusta ja yhteistydn toimivuudesta. Sivuvirtojen parissa tyos-
kentelevien osakkaiden ammattitaidon kartuttaminen lainsdadannon parissa
on ensiarvoisen tarkeas, jotta toimintaa voidaan kehittaa.

Lemmikkirehutuotteiden pidemmalle jalostaminen vaatii teurastamon yhtey-
teen toisen erillisen tuotantotilan, toimintasuunnitelman ja oman yrittajansa.
Teurastamo voi itse toimia rehuraaka-aineen talteenottajana mutta ei jatkoja-
lostajana. Suomessa suurempia tehtaita on vain muutama (mm. Mush). Pie-
nemmilld tehtailla ei ole kapasiteettia ostaa raaka-aineita suuria maaria ker-
ralla. Lemmikkirehuissa kotimaisten puhtaiden raaka-aineiden hyédyntaminen
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on kuitenkin voimakkaassa kasvussa, ja alalle tulee koko ajan uusia yrittdjia. Si-
vuvirroissa on kuitenkin mahdollista huomioida hajautettu myynti, jolloin ke-
railemalla eri jakeista koostuvia eria eri ostajille saadaan tuotteesta parempi
hinta, mutta luonnollisesti talteenotosta ja jarjestelyistd aiheutuu lisatyota,
joka taytyy huomioida hinnassa. Yhteistyota eri toimijoiden kanssa kannattaa
tehda vuosittain.
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5 VAATETEOLLISUUTEEN KOIPINAHKOJA

KOIPINAHKAN TALTEENOTTO

5.1 Prosessin vaiheet

5.2 Veitsi

Tavanomaiseen nylkylinjaston kulkuun on tullut muutoksia tyovaiheisiin, joita
tehdaan nylkypukilla ja vinssilla. Lisdaksi yhden henkilon lisadminen normaaliin
nylkylinjastoon helpottaa ty6ta. Nylky tapahtuu muutoin edelleen normaaliin
tapaan linjastolla. Taman osion tueksi on tuotettu opetusvideo yhdessa Taljat
rahoiksi hankkeen kanssa.

Piirtaja piirtaa koiven ensin kynsien valista rintaan saakka. Koipeen ei saa tehda
poikkiviiltoa, vaan avauksen saa suorittaa ainoastaan pystysuunnassa kynnesta
rintaa kohden. Sen jalkeen piirtaja piirtda hieman hakemalla pikkukynsien laidat
ja kohti ison kynnen reunaan niin, ettd ison mustankynnen laitoihin tulee
"lippa”. Kynsien piirtamisessa tulee huomioida, ettei nahka saa menettaa le-
veyttdan liikaa. Etuset katkaistaan normaalisti polven kohdalta varomalla sa-
malla, ettei vahingoiteta koipinahkaa. Piirtaja ei katkaise takajalkaa, vaan jalat
piirretddn kuten etujalat, mutta jatetaan katkaisematta kokonaan.

Seuraavassa vaiheessa etujalat asetetaan vinssilla pukin ”vakasiin” ja vinssilla
nostetaan ruho mahdollisimman yl6s. Jos raavaiden porojen kohdalla nostova-
ran korkeus ei riita, voi nostolaitteen asennuksen siirtda katosta seindan ja ndin
saadaan lisakorkeutta. YI6s nostettaessa talja irtoaa ja samalla vedetdaan myos
koipinahka melkein loppuun saakka. Nahka vedetadn mahdollisimman pitkalle
kynnen valissa olevaan rauhaseen saakka. Ruho lasketan vinssilla alemmas, jol-
loin vinssihenkilo katkaisee takajalat polven kohdalta. Teurastushygieenisesti-
kin suositeltava tapa on katkaista koipi vasta vinssilld, jolloin minimoidaan lian
ja karvojen paasy potkan paahan. Tapa tukee erinomaisesti hygieenista teuras-
tustapaa ja konttiluiden talteenottoa elintarvikkeeksi.

Irrotettu talja ja koivet siirretdan lisahenkilolle, joka viimeistelee etujalkojen
nahkojen irrottamisen koivesta kynnen laitaan saakka. Tdman jalkeen talja koi-
pineen siirretdan taljankasittelypuolelle.

Nylkymallista on tuotettu opetusvideo, josta saa parhaan kasityksen proses-
sin kulusta.

Toimiva veitsi on olennainen osa koipinahkojen irrotusta. Isompaa pallopaista
piirtoveista ei ole koettu toimivaksi kokeiluissa. Nahan irrottaminen kynsien lai-
taa myoten on sujuvampaa pienemmalla piirtoveitselld, joita voi hankkia lihan-
kasittelytuotteita myyvalta HON Tradelta tai milta tahansa muulta veitsiliik-
keelta.
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Veitsi ja koipinahkamallit Kuva: Jenni Kaaretkoski Ja Taljat rahoiksi -hanke

Ulkona taljahenkil6 irrottaa koivet nahoista veitselld leikaten karvansuuntai-
sesti, jotta pitkat kynsikarvat jaisivat mahdollisimman hyvin talteen. Taljan ja
koiven katkaisukohta on noin 10 cm polven ylapuolella. Kuvassa on saman po-
ron koipinahka eroteltuna vasemmalla uudella ja oikealla perinteisilla nylkyme-
netelmilla. On tarkeda pyrkia katkaisemaan koipi mahdollisimman suoraan, jol-
loin taljan malli jaa kauniiksi ja koipinahan hyddynnettdvyys on paras mahdolli-
nen. Vitapdinen nahka joudutaan tasaamaan ostajan toimesta tehtaalla, ja ndin
syntyy hukkaa. Taljat ja koipinahat myllytetdan suolarummussa kummatkin eril-
lisind erina.

Suolausaika koipinahoissa on noin 45 minuuttia, kuitenkin enintdaan yksi tunti.
Liian pitkd rummuttaminen voi jopa irrottaa nahkoista karvoja. Rummun pyori-
miseen on hyva kdyttaa ajastinta. Erdakokona noin 150 poron nahat eli 600 yk-
sittdista koipinahkaa kerralla. Suolaa taméan kokoiseen erdan lisdatdan vahintaan
3-4 suolasakkia (25 kg/sakki) edellyttden, ettda rummussa on hieman irtosuolaa
jaljella edellisesta kerrasta. Suolalaaduissa kannattaa sekoittaa karkeaa ja hie-
noa suolaa (vakuumisuolaa) keskenaan. Se estda suolaryytymisten muodostu-
mista myllyn seindamiin. Jos tallaista ongelmaa ei ole, kasittelyssa voi kayttaa
pelkkaa vakuumisuolaa, koska moni taljanostaja kokee tdman suolan toimivam-
maksi. Irtosuolaa on oltava myllyssa vield tyhjennysvaiheessa, kun koivet ote-
taan pois myllysta. Silloin suolan maara on ollut sopiva.

Suolatut nahat tulee kasitella huolellisesti kdantelemalla, venyttamalla ja suo-
ristamalla ne lavalle. Suolaa on vield tdssa vaiheessa hyva lisata, jos ndyttas,
etta joissakin paikoin sita ei ole ollut tarpeeksi. Suolatut nahat pinotaan vaihto-
lavan paalle noin 10 kappaleen nippuihin ristikkain. Kokonaiskorkeus ei saa ylit-
taa puolta metria lavalla, jotta lavan kaytettavyys ei karsi.
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Nyljettyjen ja suolattujen koipinahkojen on annettava kuivua lavoilla, jotta
liilka kosteus haihtuu tuoreista nahoista. Koipinahat tulee sailyttaa viiledssa
lampétilassa koko ajan. Koipinahat tulee pakata ldhetyslaatikoihin vasta hie-
man ennen kuljetusta sdilyvyyden takaamiseksi. Nahat pakataan vahvoihin
pahvilaatikoihin 200—-240 kappaleen erissa. Laatikko vuorataan vahvalla muovi-
pussilla. Kuljetusmatkat voivat olla pitkid, joten laadukkaat pakkaukset ja huo-
lellinen pakkausmenetelma ovat erittdin tarkeitd lopputuotteen laadun kan-
nalta.

HOX! Pakkaaminen laatikoihin tehdaan vain hieman ennen ldhettamista!

Pakattuja koipinahkoja. Kuva: Jenni Kaaretkoski ja Pasi Oinas
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Koipinahkojen lastausta. Kuvat: Pasi Oinas

5.4 Vienti, laatu ja kauppasopimuksen laadinta

Poron koipinahoista on kiinnostuttu lahinna Venajalla ja Mongoliassa. Kauppa-
sopimuksiin kirjatut odotukset nahkamaarista ovat huomattavia: noin 10 000
poroa eli 40 000 koipinahkaa. Vuosina 2020—-2022 hinnoittelu on ollut alueesta
ja ostajista riippuen 2—-3 euroa/kpl. Nahaksi kdyvat kaikkien porolajien nahat,
myos vasojen. Kysynta ja halukkuus kaupankayntiin kasvaa koko ajan. Materi-
aalina poro on sikalaisille kenkatehtaille merkittdva, ja saatavuus kotimaassa on
heikkoa. Hintaan sisdltyy nahan talteenottoon, suolaamiseen ja pakkaami-
seen liittyva ty6. Koipinahkojen talteenotto vaikuttaa teurastustyon sisaltéon
ja hidastaa hieman teuraslinjan ty6ta. Myos taljahenkilon tyomaara kasvaa.

Ostaja on velvoitettu hoitamaan rahdin ja jatkokasittelymahdollisuudet. Suo-
messa taljan muokkaaminen olisi laadullisesti paras vaihtoehto, mutta hinta on
korkea ja halukkuutta tyostamiseen ei tunnu loytyvan. Taman vuoksi ostajat
ovat kartoittaneet yhteistyokumppaneita omalta alueeltaan. Suomessa muo-
kattujen koristetaljojen laatu on tehnyt erityisen hyvan vaikutuksen ostajaeh-
dokkaisiin.

Kauppasopimuksen laadinta ja yhteistydn aloittaminen aloitetaan kummankin
osapuolen tarpeiden kartoittamisella. Testieran talteenottaminen ja lahettami-
nen on olennainen osa prosessia, jotta voidaan varmistua laadusta pitkienkin
rahtien aikana. Myds talteenottajan ja myyjan tulee varmistua tuotteen laa-
dusta ja prosessin toimivuudesta.

Ostajana toimiva osapuoli laatii kauppasopimusehdotuksen, jonka myyja hy-
vaksyy. Sopimuksen kdantdamiseen voi kayttaa tulkkia. Business Finland suosit-
taa ulkomaanmyynnin tueksi Laivauskasikirjan tilaamista. Kasikirjassa kerrotaan
maittain vaadittavista vientidokumenteista, mutta valmiita malleja sieltd ei
I6ydy. Malleja vientiin voi hakea myds Euroopan komission Access2Markets-
palvelusta https://trade.ec.europa.eu/access-to-markets/en/home. Lisdohjeis-
tusta saa Ruokaviraston maa-aluevastaavalta aasia@ruokavirasto.fi.



https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Ftrade.ec.europa.eu%2Faccess-to-markets%2Fen%2Fhome&data=04%7C01%7Cjaana.niemenheimo-vaara%40businessfinland.fi%7C7319fc092cb24b8f54e408d9ebb6eb1f%7C7c94a248ecf241b69b42923651114b04%7C0%7C0%7C637799993138806197%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&sdata=Mq4r%2BF5VYsAsuXsPw6pcTa8yfR1H7qiRj1yPA2dhmHQ%3D&reserved=0
mailto:aasia@ruokavirasto.fi
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Neuvontaa saa myos kauppakamareiden kansainvalistymispalveluista, jotka
voivat auttaa sopimusasioissa.

5.5 Vientiluvat ja todistukset itdisiin maihin

Venajille vienti -asiakirja |6ytyy liitteista (LIITE 3, koipinahka, vendjan vienti).
Edellytyksena tautitilanteen sailymisen lisdksi on, ettda mukana on vientilaitok-
sesta otettu pernaruttonaytteen tutkimustulos. Koepala nyljetysta erasta voi-
daan tutkia Ruokaviraston Oulun laboratoriossa. Sita ei tarvitse liittda vienti-
asiakirjoihin, vaan riittaa, etta eldinlaakintatodistuksen myontaja vakuuttaa to-
distuksessa sen olevan tutkittu. Viejan pitdd myds olla viejarekisterissa, johon
ilmoittautuminen |6ytyy osoitteesta: https://www.ruokavirasto.fi/yrityk-
set/tuonti-ja-vienti/vienti-eun-ulkopuolelle/rekisterit-viennissa/

Tuojan pitda hakea tuontilupa Vendjalta. CN-koodina on ollut raaoille koi-
pinahoille 43019000 ja raakanahoille vuotina 41039000. Eldinlaakintatodistuk-
sen poroteurastamolle myontaa Lapin aluehallintoviraston tarkastuseldinlaa-
kari ja kunnan valvomassa sivutuotelain mukaisessa teknisessa laitoksessa kun-
naneldinladkari. Todistus on Ruokavirastosta tilatulla turvapaperilla ja kuorma
sinetoidaan.

Mongoliaan vienti Mongoliaan viennissa on kaytetty yleistodistusta (LIITE 3,
koipinahka, Mongolian vienti). Viejarekisteriin ilmoittautuminen vaaditaan,
mutta siind ei tarvita todistusta pernaruttotutkimuksesta eika sinetéintia.

5.6 Viennin verotus

Tavaroiden vienti on verotonta, jos tavara kuljetetaan suoraan EU:n alueen ul-
kopuolelle. Edellytyksena on, etta tavaran kuljetuksen tekee joko myyja tai ul-
kopuolinen kuljetusliike myyjan tai ostajan toimeksiannosta. Jos kuljetuksen te-
kee ostaja omalla kuljetuskalustollaan, vienti on verotonta vain, jos ostajana on
ulkomainen elinkeinonharjoittaja, joka ei ole Suomessa verovelvollinen.
https://www.vero.fi/yritykset-ja-yhteisot/verot-ja-maksut/arvonlisavero-
tus/ulkomaankauppa/.

5.7 Tulevaisuus

Poron koipinahkojen hyédyntdaminen kotimaan tuotantoon voi olla tulevaisuu-
dessa mahdollista. Muun muassa Kemin Nahkatarvikkeella on olemassa olevat
kaavat samanlaisien kenkien tuotantoon kuin Mongoliassa ja Vendjalla. Olen-
nainen tekija varmasti onkin suomalaisen kuluttajan kayttohalukkuus. Markki-
nat ja tuotannon prosessien mahdollisuudet paikallisten yrittdjan toimesta tulisi
kartoittaa. Yhteistyotd kannattaa tehda naytteiden ja hankkeiden kautta, koska
omavaraisuus kotimaassa ja tulevaisuuden tuotannossa on tarkeaa. Paikallisia
kasitydalan ammattilaisia kannattaa myos heratelld, koska raaka-aineen saata-
vuus paranee ja helpottuu systemaattisemman koipinahkojen talteenoton seu-
rauksena.


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/vienti-eun-ulkopuolelle/rekisterit-viennissa/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/vienti-eun-ulkopuolelle/rekisterit-viennissa/
https://www.vero.fi/yritykset-ja-yhteisot/verot-ja-maksut/arvonlisaverotus/ulkomaankauppa/
https://www.vero.fi/yritykset-ja-yhteisot/verot-ja-maksut/arvonlisaverotus/ulkomaankauppa/
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6 KOIPINAHKOJEN TALTEENOTON YHTEYDESSA TALTEENOTETTAVAT MUUT RAAKA- Al-
NEET

6.1 Konttiluun hyddyntaminen lemmikkirehuksi

Koipinahkojen talteenottamisen yhteydessa voidaan talteenottaa myds muu
jaljelle jadava materiaali helposti. Koparaosa katkaistaan nivelen kohdalta kont-
tiluusta. Konttiluu tulee kerata talteen keltaisiin sivutuotelaatikkoihin, jotta se
voidaan talteenottaa lemmikkirehupuolelle sivuvirtaketjuun 3. Katso tarkem-
mat varastointiohjeet lemmikkirehun talteenottoa kasittelevasta osiosta.

6.2 Konttiluun hyédyntaminen elintarvikkeena

Elintarvikkeeksi paatyvan konttiluun talteenotto tulee tehda linjastolla teu-
rastamon sisatiloissa, ennen kuin talja ja koipinahat siirretdan ulos kasitelta-
viksi. Koipinahan ja ruhosta irrottamisen jalkeen koparaosa katkaistaan kontti-
luusta veitselld. Tama tyovaihe tehdaan poytatasolla tydturvallisuuden takaa-
miseksi. Talteenotetut konttiluut on kerattava variltaan valkoiseen, elintarvike-
hyvaksyttyyn laatikkoon, jonka sisdpuoli vuorataan muovipussilla. Laatikko ase-
tetaan rullakon paalle ja tyoskennellessa on pyrittava pitdmaan huolta sen puh-
taudesta ja estdmaan muun muassa karvojen joutuminen laatikkoon.

Talteenotetut konttiluut siirretdan kylmiodon odottamaan eldinladkarin silma-
maaraista havainnointia puhtaudesta ja tarkastusta. Jaljitettavyys voidaan to-
dentaa ottamalla ylos talteenotettujen porojen piltannumerot ja tekemalla
niista era. Jos eldinlaakari hylkaa ruhojen tarkastuksen yhteydessa jonkin ruhon
ja samalla piltannumerolla oleva poro on konttiluiden kokoamaerasséa, joudu-
taan erd poistamaan elintarvikeketjusta. Konttiluut taytyy pakastaa joko blo-
keissa tai toimittaa jatkokasiteltaviksi elintarvikehyvaksyttyyn laitokseen.

Erdn kirjaamisessa on huomioitava elintarvikelainsadadéannoén vaatimat kirjauk-
set. Pakkausten etiketeistd on kaytava ilmi sisalto, talteenottopaikka, talteen-
ottopdiva, erdanumero ja maara. Kirjanpidossa myds konttiluita koskeva jaljitet-
tavyyskirjanpito ja rahtikirjat tulee sailyttaa kahden vuoden ajan. Tarkka kuvaus
elintarvikkeeksi tarkoitettujen konttiluiden talteenotosta on laadittu perinne-
ruokahankkeessa. Tata talteenottomallia voi soveltaa myos Sodankylan poro-
teurastamon toiminnassa.



-
= w' Pohjoisin Lappi

7 TEURASTAMOLLE TALTEENOOTTOA VARTEN KAUSITTAIN HANKITTAVAT TARVIK-
KEET

VERI:

e verisuola

e veritankin pesuaine ja harjat

e pakkausmateriaali (pullot, vakuumipussit, tms.)

o etikettitarroja (liitteessa mallit ja hankintapaikka)
e kirjanpitovalineisto

LEMMIKKIREHUN AINES:

e talteenottolaatikoiden pussit (liitteessa yhteystiedot)
e pakkaustarroja, joihin voi kirjoittaa

e pakkauskelmua

e kaulukset lavoille

e kuormalavoja

e kirjanpitovalineisto

KOIPINAHAT

e tarvittaessa uudet veitset/vanhojen teroitus
e suola

e kuormalavat

e muovipusseja pahvilaatikoihin

e vahvat pahvilaatikot ldhetykseen

e vahvaa pakkausteippia

e kirjanpitovalineisto
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e Tankin vuokraus tiedot

e Verindytteen lahete ScanLab

e lLa Cotra rahtikirja ndytteen lahettamiseen
e Etikettitulostimen tarrojen hankintatiedot
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Lapin Toimistotieto Oy, Lapin Toimistotieto Oy, 01051 LASKUT

Tuotetiedot - BROTHER COATED TT LABEL 102X74MM MULTI1

;Valmistajan tuotekoodi: BCS11J074102121

Valmistaja: BROTHER m

|ALV: 24 9% at your sade

|

{EAN: 5014047600326 Autpns_ifrier
‘ _— —_ Distributor
| Valmistajan takuu: 12 kuukauden vienti takuu

‘Tuotekategoria: Toimistolaitteet & -Tarvikkeet - Nauhat - MK-nauhat e

at your side

'Kuvaus

BROTHER COATED TT LABEL 102X74MM MULTI1

{
'Ominaisuudet

|

o Paallystetty lamposiirtotarra
» Korkealaatuinen rullatarra
e Tarkka ja kestdva jalki

ETekniset tiedot

Media

t Mediatyypit Diecut-etiketit
i Pinnan viimeistely Puolikiiltdva

| Pinnoite Yldpuolelta paallystetty
| Mediakoot 102 x 74 mm
' Tulostusteknologia Lampédsiirto

| Kortti / lipuke maérs arkkia/rullaa kohden 1000

| Median maéra korteilla 1 rulla (rullaa)
| Siséltyva masrs 1000 kpl

| Muuta

: Vérikategoria Valkoinen

! Yhteensopivuustiedot

| Yhteensopivuus: Brother TD-4420TN, TD-4650TNWB, TD-4650TNWBR,
TD-4750TNWB, TD-4750TNWBR

28.03.2022 Tuotekoodi 3575934 Sivul/2
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LITE 2 LEMMIKKIREHU

e Omavalvontasuunnitelman sisalto
e Sivutuoteluokan 3, rahtikirja
e Pakkausmateriaalihankinnat
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LEMMIKKIREHURAAKA-AINEIDEN OMAVALVONTASUUNNITELMA SISALTAA;

Laitoksen tulee sivutuotteisiin liittyvdssd omavalvonnassaan huomioida muun muassa
seuraavat asiat:

* laitoksessa syntyvat sivutuotteet ja niiden miara seks sivutuoteasetuksen
luokittelu

° sivutuotteiden ksittely, merkitseminen ja varastointi laitoksessa

e kerdily- ja sdilytysastioiden puhdistus- ja tarvittaessa desinfiointiohjelma

* minne ja millaiseen tarkoitukseen sivutuotteet laitoksesta toimitetaan

* sivutuotteiden kuljetusjirjestelyt

* sivutuotteita koskevat mahdolliset laatuvaatimukset, kuten rehuille

© asetettuja mikrobiologisia (erityisesti salmonella ja enterobakteerit) tai

o fysikaalis-kemiallisia (muun muassa vierasesineet kuten muovi, metalli
puu)

o Eldinperdisid elintarvikkeita kisittelevin laitoksen (hyvéksytty
elintarvikehuoneisto) ei tarvitse rekisterdityi tai hakea hyvaksyntas
sivutuoteasetuksen mukaisesti, kun sen yhteydessi varastoidaan sen
omassa toiminnassa syntyvia kdsittelemittdmia sivutuotteita esim.
jadhdytettynd, jdddytettyna tai hapotettuna, ja kun sivutuotteet
toimitetaan

= kdsittelylaitoksiin

= teknisiin laitoksiin

= jdtteenpolttolaitoksiin
* biokaasu- ja kompostointilaitoksiin
e vdliasteen laitoksiin

" toisten laitosten kerdyskeskuksiin ominaisuuksia koskevat
vaatimukset ja ndiden seuranta

]

®* Seuraavat toiminnat vaativat rekisterdintia tai hyviksyntaa:
® Omassa toiminnassa syntyneiden sivutuotteiden toimittaminen rehun raaka-
aineeksi -> rekisterdityminen rehualan toimijaksi Ruokavirastoon



Luokan 3 kaupallinen asiakirja

LUOKAN 3 SIVUTUOTE: EI IHMISRAVINNOKSI

Lahetyspdivamaara .......ccc.eeovvosennrinnn

Lahetettdva luokan 3 sivutuote; koostumus (myds eldinlaji):

Mahdollinen késittely (esim. pakastaminen): ................
L1 = e L T arvio/punnittu (tarpeeton yliviivataan)

Lahettsjad

L1121 310 1 o ——————————— Hyvdksymisnumero ..o,

8L i1

Maardpaikka

LAItOKSEN MIMI ..o Hyvaksymisnumero .......ooooovevvvonnn,
(©170] ] £SO

Kuljetusviline

KUGETUSHKE....ouvvviceem et Rekisterdintinumero .......cooeovveeeeno.

Lahetyksen vastuuhenkildn allekirjoitus ja nimenselvennys
Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena:

1) alkuperdinen seuraa sivutuotekuljetusta mairapaikkaan
2) jéljennds jaa ldhettavadn laitokseen

3) jéljennds jai kuljettajalle



PAKKAUSMATERIAALEJA

o Pussit laatikoihin: HDPE-laatikkopussia 650+2* 225x700x0,02 mm elintarvikelaatu, 500
kpl /laatikossa, valmistaja Inststo Pentti Laiho Ky, puh 03 8723600,

e Pahvit tilataan Adaralta

o Lavat normaali rahtilavoja, hankinta: paikalliset liikkeet tai toimitus ostajan toimesta

e Pakkauskelmu/ Kiristekalvo, 6 rullaa, leveys 450, paksuus 0,020 mm, pituus 300 m, (AJ-
tuotteet)



:
’ h u,- PothiSin Lappi

LIITE 3 KOIPINAHKA

e Mongolian vientiasiakirja
e Vendjan vientiasiakirja
e Ruokavirasto pernaruttotodistus

37



Country of dispatch 1SO Code
FINLAND FI

Certificate number (No)

Competent ministry of exporting country

Ministry of Agriculture and Forestry of Finland

Competent central authority of exporting country

Finnish Food Authority

Competent local authority issuing this certificate

SUOMI %5%3'5’ FINLAND
S g

VETERINARY HEALTH CERTIFICATE
for export of cervid hides and skins
from Finland

Name, address, telephone and e-mail of the consignor/exporter

Name, address, telephone and e-mail of the consignee/importer

I Identification of the goods

I.1 Type and name of products

1.2 Species of animals and scientific name

1.3 Treatment method of products

1.4 Type of packaging

1.5 Number of packages

1.6 Gross weight (kg) 1.7 Net weight (kg)

1.8 Date(s) of production

1.9 Identification marks of packages

1.10 Container number(s) / Seal number(s) if applicable

1.11 Conditions for storage and transport

II Origin of the goods

I1.1 Country of origin (of hides and skins) and ISO Code

11.2 Name and address of manufacturing plant and approval/registration number

11.3 Date of loading

I1.4 Place of loading

I1.5 Means of transport

013A ENG General cervid hides and skins

07072020




Certificate number (No)

III Destination of the goods

111 Country of destination and I1SO Code

[11.2 Place of destination

IV Attestation

Code;

sanitary safety of the goods; and

I, the undersigned Official Veterinarian do hereby certify that:
1) the hides and skins described above were derived from animals slaughtered or hunted in Finland;

2) Finland is free from foot-and-mouth disease and rinderpest according to the OIE Terrestrial Animal Health

3) the use of the hides and skins was not restricted due to any other OIE-listed disease:

4) the hides and skins were treated at (a) manufacturing plant(s) that are under the supervision of the competent
authority of Finland and have been treated before loading with a method of preservation that ensures

5) the hides and skins originate from animals of species not listed as endangered by CITES.

Done at (place) Date

Official stamp "

Signature of the official veterinarian

Name clarification and official position in capital letters

" Signature and stamp must be in a different colour to that of the printed certificate

013A ENG General cervid hides and skins

07072020



Form No 32 / ®opma Me 32
24.12.2019

1. Shipment description / Onucanue nocmasxu 1.3 Copranguim el Cemficme o

1.1. Haseanue u adpec zpyzoomnpasumenn / Name and address of consignor

s
% i% FINLAND
% o
1.2. Hassanue u adpec zpysononyuamens / Name and address of consignee ~&r

Bemepunapnuiii cepmupuram na skcnopmupyemsie Ha
mamescennyro meppumopuio Espasuiickozo
IKOHOMUNECKO20 COI03A KOMHCEBEHIOE, POZOKONBIMHOE, KUIIEUHOE,
Hylnoe Mexo6oe, 064UHNO-MEX080¢€ Il MEDTYUIKOE0E ChIpbE,
wepcms U Ko3uil nyx, uiemuny, KoOHCKui nepo u nyx Kyp,

VMoK, zycedi u opyzux nmu,
Veterinary Certificate for hides, horn and hoof;

stines, furs,

1.3. Tpancnopm: (Ne eazona, asmomawiunsl, Konmelinepa, petica camonema, sheep pelt, lambskin, wool, g
nazeanue cyoua) / Means of transport: (No. of railway carriage, road vehicle, and chicken, duck, goose an
container, flight, name of ship)

1.7. Cmpana, égl
Finland / ®uti

1.4. Country (-ies) of transit / Ctpana (b1) TpausuTa

1.10. Hyuknt nponycka moeapos yepes mamodscennyio epanuyy: / Point
of entry into the customs territory:

2. Upnentuduxauus tropapa / Identificatio

HbLX, 0Nl KOMOPBIX noavyeno colpee: | Animal species from
¢ raw materials were obtained:

2.1. Hausenosanue mosapa: | Name of the product:

uuecmso mecm: / Number of packages:

2.3. Vnaroeka: / Type of packaging:

2.5. Bec nemmo (ke): / Net weight (kg):

2.6. Homep nnombut: / Seal number:

2.7. Mapxuposra: / Identificati 2.8. Venosus xpanenus u nepegosku: / Storage and transportation conditions:

4. CBHeTeLCTBO 0 NpHFoAHOCTH ChIPBs / Statement of suitability of the raw materials

A, Husicenodnucasuiica 20cy0apemeennbii/oQuuuanbrulil 6emepunapHbli 6pay, Hacmosum yoocmoeepsto ciedyrowgee: /1, the
undersigned state / official veterinarian, do hereby certify that:

Cepmudiixam vidan Ha ocHoge c1edyIouux JoIKCROPMHLLY cepmuguxamos™* (npu nanuu Gonee 2 0o3rRCROPMHbIX cCepmuduramos
npunazaemcs cnucox*): / The certificate is based on the following pre-export certificates* (a list is to be attached where there are more than
two pre-export certificates*):

Mama / Date Homep/  |Cmpana Aomunucmpamusnas Pecucniparyuonnsiti Homep Buo u keauuecmso (sec iemnio)
Number  |npoucxoscoenus / meppumopus | Administrative  |\npeonpusamus / Establishment mosapa { Product type and
Country of origin territory registration number quantity (net weight)




Form No 32 / ®opma Ne 32
24.12.2019

4.1. Bxcnopmupyemsie Ha maroxcennyio meppumopuo EGpasuiickozo IKOHOMUNECKOZ0 COM03a KOJNCEBEHHOE, PO2OKONBINMHOE, KUMIEYHOE, NYUIHO-MEXO8OE,
OUUHHO-MEXOS0E U MEPIVIKOEOE ChiPbe, WEPCHIb, KOTUIL VY, WeNuna, KORCKUIT BO10C, NEPO U NYX Kyp, YINOK, Zveell u OpY2Ux Oy NOIVUEHb OM 300PORBIX
HCUBOMNBLX (MMIMLY), HPOUCXOOAUIUX U3 XOIRICME, Odularblo C80BOINBIX Ont 3apasibiy 00.1€3Heti COOMBEMCMBYIOWUX HCUBOMHBLY (nmuy), u npoussedens
Ha APEONPUAMUSY, & OMHOMENII KOMOPLIX He BBLAN Vemanoe1eHsl Semepunapio-canumapiivie ozpanuienus. Yxasannoe ceipve npotcxodum us xossiicms,
C60000HBLY OM 3apasnbx GoNeINE GOCTPULMYNEbIY SHOOS HCUBOMHBLY {nmiy): / Raw materials like hides, horns and hoofs, intestines, Jurs, sheep pelts,
lambskins, wool, goat down hair, bristle, horsehair, and chicken, duck, goose and other poultry feathers and down feathers exported 1o the customs
territory of the Eurasian Economic Union are derived from healthy animals (birds) originated from holdings officially free from contagious diseases of
the animals (birds) concerned and produced by establishments not subjected to veterinary and sanitary restrictions. The ahove mentioned raw materials
originate from holdings free from contagious diseases of susceptible animal species (hirds):

= avbrooBpasuoli Jnyedaronamuu KpynHozo pozamozo cxoma u ckpenu osey / bovine spongiform encephalopathy and sheep scrapie — na
meppumopl cmparbl 6 coomsemcmeuu ¢ pekovendayuasu Kodexca 300poses nazewnsix scusomusix MIE: / in the territory of the country
according to recommendations of the OIE (World Organization Sor Animal Health) Terrestrial Animal Health Code:

= adpukancroil wyMel ceunell, apuxancroi wymsl 10WAded, YyMbl KPYAHOZ0 U METKOZO po2amozo ckoma, 3apasiozo y3enkoeo2o depmamuma /
African swine fever, African horse sickness, rinderpest and peste des petits ruminants, lumpy skin disease — & mewenue nociednuy 36 Mecsyes na
TEPPUMOPUL CRIPAHbI WA AOMUNICTIPAMIUGHOT MEPDUMOPIL & COOMBEMCIMBUY C PecUONaTU3aNIEt,; / during the last 36 months in the tervitory of
the country or administrative territory in accordance with regionalization;

= Auppa / foot-and-mouth disease — & mevenue nocieduux 12 vecsyes na meppumopui. empanst ur doMuKucmpa
coomeememeny ¢ pezonaiusayueti;/ during the last 12 months in the territory of the country or administrative territor)

i meppumopuu &
ccordance with

regionalization;

= ocnel osey u ko3 / sheep and goat pox — & meuenue nocrednux 6 mecayes wa MEPPUMOPUY CINPaHbL UL mopuu &
coomeememeuy ¢ pezuonatuzayuen, / during the last 6 months in the territory of the country or. ce with
regionalization,;

= cubupckoil a38b1 / anthrax — e mevenue nocrednux 20 oneii na meppumoptitt xozsiicmea; / duri

- epunna nmuy, noorexcaufezo € coomsemcnsuu ¢ Kodexcom 300P06bA HATEMHBLX HCUBOM,

CAyuaes BOSHUKHOBEHUA 2punha hmuy v npedcmasumeneti oukoil gaviet) / avian influenza, ] ication under the
OIE Terrestrial Animal Health Code (except in cases of avian influenza in represen : nednux 12 mecayes na
MEPPUMOPHI CMPAtbl WAl AOMUNUCIPANTIGHON MEPPUMOPUN WTH 6 mevenue 3 Meeaued, : M» U OMpUYamenbHox
PE3NALMAmMax IMUI00MU4ECK020 KONMPONS 8 COOREEMEMENN ¢ pectionansaueii; / & erritory of the country or
administrative territory or during 3 months where stamping-out was carried out and the epizoot i gative results in accordance

with regionalization;

@ Goaesnu Hewxacna / Neweastle disease — & mevenue nocrednuyx 12 welsues. / [ U QOMURUCIPAMUGHOT Meppumopuy wiu
6 mevenie 3 Mecayes npu nposedentn «cmIMmInZ avmy u ompuyametsibly pes: €CKO20 KOHMPOTIA 6 COOMBEMCMEUN
peeuonanuzayuerl. / during the last 12 months in the territory of inistedtive 1&titory or during 3 months where stamping-out was
carried out and the epizootic control vielded negative results in ac i

4.2. Kowcesennoe u osuunno-mexosoe coipve sersemes CHIpbE
BCMEPUHAPHBLL OCMOMP, 4 MYUIU U 8HYMPENHUE Op2ansl nodsg HUMAPHOL IKCREPMUse 6 noom obveme u donyuens
have been derived from animals that were subjected ro
ante-mortem veterinary inspection and their carcasses and mplete post-mortem veterinary and sanitary inspection and

approved for sale without any restrictions.

4.3. Koorcegennoe u MEXOBOE ChIpbe UMeem HEMKY,

4.4, He oonyckaemes Kk 6803y wa mamo f ¢ it FKOHOMUNECKO20 COM03A COUpROE Cbipbe, KpoMe HVIMHO-MEX06020 U
mitted to enter the customs tervitory of the Enrasian Economic Union.
Céoproe veprvuikosoe u nywuno-uexoede . / The combined lambskin and consolidated furs have been tested Jor

anthrax.

4.5. Henoavzosannvie semoo
Desonackocmb KCNOpmMup ,
sanitary safety of the expoigéd raw materia

mpetosanuam CHIpaKBI-DKCNOpMepa 1t obecnewisarm semepunapHo-canumapnyio
ods comply with the requirements of the exporting country and ensure veterinary and

4.6. Tapa u ynakosounsii mamepuan odnopazosse u coomeemcmsyiom mpebosanuan Eepazuiickozo sxonomuueckozo comwsa. / Single-use containers
and packaging material comply with the Eurasian Economic Union requirements.

4.7. Tpancnopmuoe cpedcmen ofipaGomano u nodzomosreno & coomeememenn ¢ npasuiasi, npunsmelmu 6 cmpane-skcnopmepe./ The means of transport
has been treated and prepared pursuant to the exporting country regulations.

Ilevams/ Official stamp

Mecmo / Pl Hara / Date

Toxmucs rocy 1apeTBEHHOTO/0HLUHATEHOTO BeTEPHHAPHOTO Bpava / Signature of State / Official Veterinarian

@.1.0. n nonxuocts / Full name and position
[Ipnmeyane. [loamics 1 MevaTh JOIKHL OTTHYATRCH LBETOM OT Granka. / Note. Signature and stamp must differ in color from the printed text.

[ Jlus rocysapets — wienos Esponeiickoro corosa. ITpn 31oM noa A0IKCMIOPTHEIM CEPTHHUKATOM NOHHMAETCS CONPOBOANTENBHEIH I0KyMeHT (opHuHaNEHEI
epTH(HKAT), BIAAHHEIA CEPTHOUUHPYIOUMM NOTKHOCTHLIM JIHLIOM KOMIIETEHTHOIO oprana rocyaapersa — wiena Esponeiickoro coxosa ans nepemeiuenus no
reppuTopni EBponefickoro col3a W noaTBepHARIOUIMH, YTO YKa3aHHLIC B HeM TOBAphI, MOMNEKAUIMC BCTEPHHAPHOMY KOHTPOMIO (Haliopy), OTBeuaT
pETEpHHAPHO-CaHUTapHBIM Tpebopannam Eepasuiickore skoHOMUYeckoro corosa. / For European Union member countries. The pre-export certificate means an
ccompanying document (official certificate) issued by the certifying official of the Competent Authority of the EU member country for movements within the
erritory of the European Union and certifying that the regulated commodities specified therein are compliant with the veterinary and sanitary requirements of the
Eurasian Economic Union.
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Livsmedelsverket e Finnish Food Authority Completion date: 19.10.2021
CERTIFICATE OF Number: 2021-066721
Laboratory Services ANALYSIS
Sodankylan kunta / Kehittamispalvelut
Kaaretkoski Jenni (4] S8,
P
99600 SODANKYLA TO14 {EN ISONEC 17025) ”‘4.6:\..\"“
Request Id: E20211014-172 Date of arrival: 14.10.2021
Customer: Sodankylan Poroteurastamo 312
Date of sampling: 13.10.2021
Sample material: skin Species: reindeer

Quest. will be answ. by:  Senior Researcher Jussa-Pekka Virtanen, +358 50 470 1862, Oulu

Statement: Bacillus anthracis, the causative agent of anthrax, was not detected in the sample
material.

Sample number: E21-0119493
Analysis type number(s): OBAK-1902

Sample information: reindeer, skin

Sample results

OAerbV2024 (Evira2043) Specific aerobic infection not detected.

OBanthr2003 (Evira2003) Bacillus anthracis -bacteria were not detected.

Analysis type and Person in charge of :

Oulu, Veterinary Bacteriology (OBAK) Senior Researcher Jussa-Pekka Virtanen, +358 50 470 1862,

Veterinary Bacteriology and Pathology
Evira2003 w_method/Evira2003/LONG

*Evira2043 Cultivation for bacteria

Recipients of documents:

Original To: Sodankylén Poroteurastamo 312, Pulju Sami, sattasniemi312@gmail.com
Copy of Original To: Sodankylan kunta / Kehittamispalvelut, Kaaretkoski Jenni, jenni.
kaaretkoski@sodankyla.fi

The invoice for the tests liable to charge is sent separately to the orderer/payer.
*-marked are FINAS-accredited.

Results are valid for tested samples only.

This laboratory report was signed electronically and is valid without a manual signature.

Publishing or partly copying the document is only allowed with the permission of Finnish Food Authority. Copying of
the document as whole is allowed.

Ruokavirasto Livsmedelsverket Finnish Food Authority

Mustialankatu 3, 00790 HELSINK]| Mustialagatan 3, 00790 HELSINGFORS Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI

Puh. 029 530 0400 (vaihde) Tfn. +358 29 530 0400 (véxel) Tel. +358 29 530 0400 (switchboard)
ruokavirasto.filetunimi.sukunimi@ruokavirasto.fi livsmedelsverket.fiffsrnamn.efternamn@ruokavirasto. fi foodau1hora‘ty.ﬂ|ﬁrstname.Iastname@foadaulhurity.fi

Y-tunnus: 2911686-7 FO-nummer: 2911686-7 Business ID: 2911686-7
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